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CATERLINE VERSTEHT 
DIE HOHEN ANSPRÜCHE 
DER FEINEN KÜCHE
Mit Leidenschaft und Herzlichkeit haben wir es uns als 
Familienbetrieb zur Aufgabe gemacht, Kundenwünsche 
bestmöglich zu erfüllen, dabei die Verantwortung für 
Umwelt und Gesellschaft nicht außer Acht zu lassen und 
nachhaltiges Handeln als wesentlichen Baustein für die 
Zukunft zu sehen.  

Denn unsere Kunden sind unsere Partner - die Marke  
Caterline steht nicht nur für beste Qualität, sondern  
bietet den Gastronomen auch alternative Lösungen.

Die moderne Gastronomie greift oft und gerne auf 
Convenience-Produkte aus dem Tiefkühlsegment zurück 
– und das aus gutem Grund! Denn das Einfrieren von 
Lebensmittel ist eine der wenigen Konservierungsarten, 
die ohne jegliche Zugabe von Konservierungsstoffen 
die Qualität und den Geschmack der Produkte erhält. 
Die Verarbeitung von frischen und hochwertigen 
Lebensmitteln gilt als Grundvoraussetzung, um den 
Anforderungen unserer Kunden gerecht zu werden.

Dafür steht Caterline

des Chefkochs des Chefkochs 
Geheimnis.Geheimnis.

www.caterline.at

Erhältlich im Großhandel und über den 
Vertrieb von Unilever Food Solutions.
Webshop: www.unileverfoodsolutions.at

DAS GEHEIMNIS
DER GUTEN KÜCHE
Jede exzellente Küche hat ein gut behütetes Geheimnis: 
Caterline – Des Chefkochs Geheimnis.

Des Chefkochs Geheimnis.
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UNTER DIE HAUBE
GEBRACHT

Die Marke CATERLINEDie Marke CATERLINE
und ihr Versprechenund ihr Versprechen

*ausgenommen Speiseeis

Vor einigen Jahren wurden die Tiefkühlprodukte* der 
Marken Knorr und Carte D‘Or unter der Marke Caterline 
zusammengeführt. Die hohen Werte von Knorr und Carte D‘Or 
sind den meisten bekannt, doch welche Werte stehen hinter der 
Marke Caterline?

Hinter einer Marke steht immer ein Versprechen. Was dürfen 
Sie sich von Caterline erwarten und warum sollten Sie gerade 
dieser Marke vertrauen?
Caterline wird höchsten Ansprüchen gerecht und liefert 
stehts den feinsten Geschmack.

HÖCHSTER ANSPRUCH. FEINSTER GESCHMACK. www.caterline.at

DESSERT
Seite 22-29

Kaiserschmarrn, Kaiserschmarrn mit Topfen und Vollmilch, 
Topfennockerl, Grießknödel, Apfelstrudel, Topfenstrudel, Schupf-
nudeln, Kapuziner, Schokolade-Nuss-Kuchen, Knusper-Apfelradln, 
Topfenpalatschinken, Profiteroles, Gebröselte Marillenknödel, 
Erdbeer-Topfenknödel, Heidelbeer-Topfenknödel, Marillen-Topfen-
knödel, Nougat-Topfenknödel, Topfenknödel ungefüllt, Weichsel-Topfenknödel, Zwetschgen-
Topfenknödel, Himbeer-Topfenknödel, Germknödel, Pancakes, Crêpes/Palatschinken, Nougat-
Nuss-Palatschini, Waldbeeren-Palatschini,

BEILAGE
Seite 12-15

Grießknödel, Kaiserlicher Semmelknödel, Serviettenknödel 
geschnitten, Karotten-Hirse-Medaillons, Knusper-Kroketten, 
Polentastrudel, Rösti-Taler, Chef-Spätzle, WOK-Gemüse

SUPPE 
Seite 6-9

Frittaten, Kräuterfrittaten, Fleischpalatschinken, Fleisch-
strudel, Polentastrudel, Käsetaler-Kaspressknödel, Schöberl, 
Linsen-Laibchen, Leberknödel, Tiroler Knödel, Grießknödel, 
Gemüse-Grießnockerl

FINGERFOOD
Seite 30-31

Knusper-Apfelradln, Profiteroles, Fleischpalatschinken, 
Potato Dog, Schinkenkipferl

C a t e r l i n e  INH A LT

HAUPTSPEISE
Seite 16-21

Käse-Lauch-Speck Palatschini, Zucchini-Kräuter Pala-
tschini, Gemüse-Laibchen, Gemüse-Schnitzel, Karotten-
Hirse-Medaillons, Kartoffel-Kürbiskern-Rösti, Kräuter-Rösti, 
Linsen-Laibchen, Fleischpalatschinken, Grammelknödel, 
Selchfleischknödel, Rauchwurstknödel, Spinat-Mozzarella-
Knödel, Tomaten-Mozzarella-Knödel, Spinat-Käse-Knödel, Schupfnudeln, Potato Dog, 
Gemüsestrudel vegan, Spinatstrudel mit Tofu vegan, Süßkartoffelstrudel vegan, Ki-
chererbsenstrudel vegan, Polentastrudel, Röstischmankerl Champignon-Frischkäse, 
Röstischmankerl Frischkäse-Kräuter, Röstischmankerl Spinat-Feta, Kaiserschmarrn, 
Kaiserschmarrn mit Topfen und Vollmilch

PASTA
Seite 10-11

Ravioli Funghi, Tortelloni Tricolore Käse,
Tortelloni Ricotta Spinaci

VEGAN
Seite 32-33

Linsen-Laibchen, Kartoffel-Kürbiskern-Rösti, Kräuter-Rösti, 
Rösti-Taler, WOK-Gemüse, Gemüsestrudel vegan, Spinatstru-
del mit Tofu vegan, Süßkartoffelstrudel vegan, Kichererbsen-
strudel vegan

Impressum:
Herausgeber: M&F Vertriebs GesmbH, A-7423 Pinkafeld
Fotos: Archiv Caterline (Jennifer Vass, Caterline), iStockphotos, Eveline Wild (Stefan Eder), infect werbeagentur GmbH
Druck- und Satzfehler vorbehalten. 
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C a t e r l i n e  SUPPE 

FRITTATEN 5 x ca. 1 kg

Frittaten- Eierflädle - Pfannkuchenstreifen, tiefgekühlt
Wie hausgemacht - hoher Ei-Anteil - wie selbst gebacken - noch feinerer Schnitt - mit 
echter österreichischer Butter - bleiben in der heißen Suppe länger bissfest

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4080

KRÄUTERFRITTATEN 6 kg (12 x ca. 500 g)

Kräuterfrittaten mit Schnittlauch und Petersilie, tiefgekühlt
Palatschinken mit pasteurisiertem Vollei und feinen Gartenkräutern wie Petersilie und 
Schnittlauch - fein-nudelig geschnitten - typisch österreichische Suppeneinlage - ideal 
für Groß und Klein - einfach mit heißer Bouillon aufgießen und servieren - Geschmack 
wie hausgemacht - ideal für Rindsuppen oder klare Gemüsesuppen

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4028

des Chefkochs
Rezepte

KNUSPRIGES
LINSEN-LAIBCHEN 
IN SELLERIE-KAROTTEN CREMESUPPE

Zubereitung: 

KNORR Sellerie-Karotten Cremesuppe 
laut Empfehlung zubereiten.
Die Suppe mit etwas Crème-Fraîche, 
frisch gehackter Petersilie und etwas 
Koriander abschmecken. Karotten, 
gelbe Rüben und etwas Sellerie in 
feine Streifen schneiden und in leicht 
gesalzenem Wasser blanchieren.

Die CATERLINE Linsen-Laibchen laut 
Angabe zubereiten. Beim Anrichten 
der Suppe zuerst die Gemüsestreifen 
in den Teller geben, mit der Suppe 
aufgießen und das knusprig 
gebratene Linsen-Laibchen auf das 
Gemüse setzen. 

Mit Petersilie und geriebenem Kren 
dekorieren und servieren.
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C a t e r l i n e  SUPPE

POLENTASTRUDEL 3,6 kg (ca. 90 x ca. 40 g)

Suppeneinlage, Hauptspeise und Beilage, tiefgekühlt
Wie hausgemacht - vielseitig einsetzbare Suppeneinlage und Beilage - portionsweise 
Zubereitung in nur 1 Minute möglich - ideal für das À-la-carte-Gericht - vollkommener 
Genuss in der vegetarischen Küche

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Mikrowelle, Backrohr
Artikelnr.: (99)4041

SCHÖBERL 2 x 1,5 kg (ca. 140 Portionen x 3 Stück)

Suppeneinlage, tiefgekühlt
Locker, flaumige Suppeneinlage in Original-Rautenform - erstmals als Tiefkühl-Einlage  - 
Geschmack wie hausgemacht - einfache und schnelle Zubereitung

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4055

FLEISCHPALATSCHINKEN 2,5 kg (ca. 100 x ca. 25 g)

Palatschinke / Pfannkuchen mit reinem Rindfleisch gefüllt, tiefgekühlt
Gut gewürzte Suppeneinlage - herzhaft verfeinert mit Röstzwiebeln, Knoblauch,  
Majoran und Petersilie - Fleischpalatschinken erwärmen und mit heißer Bouillon  
aufgießen - auch als Snack oder Vorspeise geeignet - knusprig frittiert beliebt als  
Fingerfood und auf jedem Buffet

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4007

FLEISCHSTRUDEL 3,6 kg (ca. 90 x ca. 40 g)

Fleischstrudel, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Typisch österreichische Suppeneinlage - nach österreichischem Originalrezept - ein-
fach mit heißer Bouillon aufgießen und servieren - Geschmack wie hausgemacht - ideal 
als Suppeneinlage für Rindsuppen oder klare Gemüsesuppen

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Mikrowelle, Backrohr
Artikelnr.: (99)4008

KÄSETALER - KASPRESSKNÖDEL 2 x 2 kg (ca. 45 x ca. 45 g)

Original Kaspressknödel, gebraten, tiefgekühlt
G'schmackiger, knuspriger Taler aus Kartoffeln, Semmelbrot und Käse - ausgewogene 
Zusammensetzung hochwertiger Rohstoffe - raffiniertes, altbewährtes Rezept - scho-
nende Zubereitung - appetitlich goldbraunes Aussehen und ideale Konsistenz - beliebt 
als Suppeneinlage und Hauptspeise - warmhaltefähig und regenerierbar

Zubereitung: Mikrowelle, Fritteuse, 
Kombidämpfer, Pfanne
Artikelnr.: (99)4020

C a t e r l i n e  SUPPE 

LEBERKNÖDEL 3 x 2 kg (ca. 50 x ca. 40 g)

Suppeneinlage, roh, tiefgekühlt
G'schmackige Suppeneinlage - Qualität und Geschmack wie hausgemacht - lockere 
Konsistenz - einzeln entnehmbar - servierfertig in 12 Minuten - Zeit- und Kostenerspar-
nis in der Fertigung - konstant in der Optik und im Geschmack 

Zubereitung: Kochtopf, 
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4031

TIROLER KNÖDEL 3 x 2 kg (ca. 50 x ca. 40 g)

Suppeneinlage, tiefgekühlt
Mit würzigem Speck versetzter Semmelknödel - aromatisch gewürzt - mit echter Butter 
versehen - ideal als Suppeneinlage - schmeckt wie hausgemacht - einzeln entnehmbar - 
genaue Kostenkontrolle - kein Waren- oder Zutatenverlust

Zubereitung: Kombidämpfer, Kochtopf, Kessel
Artikelnr.: (99)4063

LINSEN-LAIBCHEN 4 x 1,2kg (ca. 20 x ca. 60 g)

Linsen-Laibchen als Suppeneinlage, gebraten, tiefgekühlt
Mit Tomaten und Kokosmilch verfeinert - ideale Alternative zu Fleischgerichten - aus-
gezeichneter Geschmack - reich an Proteinen - palmölfrei - beliebtes Trendprodukt - 
vielseitig einsetzbar - in kürzester Zeit servierfertig - einzeln gefrostet und somit exakt 
kalkulierbar

GEMÜSE-GRIESSNOCKERL 4 x 1,65 kg (ca. 50 x ca. 33 g)

Locker, flaumige Suppeneinlage aus feiner Gemüse-Grießmasse, tiefgekühlt
Ideal als schmackhafte Suppeneinlage für Rindsuppen oder klare Gemüsesuppen - 
feiner, abgerundeter Gemüsegeschmack durch Karotten-, Sellerie- und Broccoli- 
stückchen - locker flaumige Konsistenz - appetitlich goldgelbes Aussehen

Zubereitung: Kochtopf, 
Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4010

Grießknödel als Suppeneinlage - Beilage - Dessert, tiefgekühlt
Extra flaumig - vielseitig einsetzbar - wie hausgemacht - beliebt als SUPPENEINLAGE 
und BEILAGE - fein buttriger Geschmack - süßer Traum mit Zuckerbrösel und Frucht-
spiegel

Zubereitung: Kochtopf
Artikelnr.: (99)4081

GRIESSKNÖDEL 5 x 1 kg (20 x ca. 50 g)

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4090
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C a t e r l i n e  PA S TARAFFINIERTE KÜCHE
FÜR JEDEN ANLASS

Hohe Qualität - 
beste Zutaten

C a t e r l i n e  PA S TA

TORTELLONI TRICOLORE KÄSE  3 x ca. 2 kg

Teigwarenspezialität mit Käse-Fülle, vorgekocht, tiefgekühlt
Mit Käse gefüllte, bunte Teigschleifen, die auch nach dem Kochen einen intensiven, aber 
angenehmen Käsegeschmack bewahren - gefüllt mit Ricotta, Mozzarella und Käse -
ideal für die Verwendung in der Großküche - vielseitig einsetzbar - einfache Zuberei-
tung - beliebte Geschmacksvariante

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer, Kessel
Artikelnr.: (99)4067

RAVIOLI FUNGHI 4 x ca. 1 kg 

Zubereitung: Kochtopf
Artikelnr.: (99)4047

Eierteigwaren mit Pilz-Füllung, tiefgekühlt
Mit Pilzen gefüllte Teigtaschen, die auch nach dem Kochen einen intensiven, aber 
angenehmen Pilzgeschmack bewahren - echt italienische Eierteigware - ideal für die 
Verwendung in der Großküche, ergiebig und kochstabil - vielseitig einsetzbar - einfache 
Zubereitung - beliebte Geschmacksvariante 

TORTELLONI RICOTTA SPINACI 3 x ca. 2 kg

Eierteigwaren mit Ricotta-Spinat-Füllung, tiefgekühlt
Ideal für die Verwendung in der Großküche, ergiebig und kochstabil  - vielseitig einsetz-
bar - einfache Zubereitung - beliebte Geschmacksvariante - italienische Teigschleifen 
mit delikater Ricotta-Spinat-Fülle - ideal für das À-la-carte-Geschäft, das Bankett- 
Catering und exklusive Buffets

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer, Kessel
Artikelnr.: (99)4072

des Chefkochs
Geheimnis.
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des Chefkochs
Rezepte

GRIESSKNÖDEL
MIT GEBRATENER ENTENBRUST UND SÜSSKARTOFFELCREME 

Zubereitung:
Angetaute CATERLINE-Grießknödel fl ach drücken und in Öl beidseitig anbraten.

Die sous-vide gegarte Entenbrust ebenfalls in Öl beidseitig jeweils 4 Min. anbraten. Für 
die Süßkartoff elcreme Zwiebel anschwitzen, Süßkartoff eln dazugeben, mit Weißwein 
ablöschen, kurz einkochen, Obers dazu, danach weichkochen, abschmecken und mixen.

Süßkartoff elcreme auf Teller streichen. Anschließend die Entenbrust in Scheiben 
schneiden und auf die Süßkartoff elcreme platzieren. 

Die gebratenen CATERLINE-Grießknödel dazugeben und mit Radieschen und Kräutern 
ausgarnieren.

BEIL AGE
C a t e r l i n e  BEIL AGE

KNUSPER-KROKETTEN 4 x ca. 2 kg (ca. 111 x ca. 18 g)

Kartoffelkroketten, vorgebacken, tiefgekühlt
Knusprige Kartoffelkroketten in Zapfen-Form - ideal zu Gebratenem, Wildgerichten 
und Ragouts - einzeln entnehmbar - exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Fritteuse, Kombidämpfer, 
Backofen 
Artikelnr.: (99)4027

KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS  2 x ca. 2,5 kg (ca. 50 x ca. 50 g)

Laibchen mit feiner Käsenote, vorgebacken, tiefgekühlt
Fleischloses Medaillon mit Gemüse, Käse und Hirse - Optik wie hausgemacht - gut 
sichtbare Karottenstücke - in 4 Minuten servierfertig - einzeln gefrostet - leicht 
portionierbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Fritteuse, Kombidämpfer, 
Pfanne
Artikelnr.: (99)4023

KAISERLICHER SEMMELKNÖDEL ca. 80 g und ca. 120 g / Stück

Klassischer Semmelknödel handgerollt, tiefgekühlt
Von Hand geformte und gerollte Knödel aus Weißbrot-Semmelwürfel - besonders 
locker-flaumige Konsistenz - unregelmäßige Form - hausgemachte Optik - gut gewürzt 
mit frischer Petersilie - einzeln gefrostet - leicht portionierbar und exakt kalkulierbar - 
einfache Zubereitung
(99)4058: ca. 80 g / Stück - 1 x 8 kg (ca. 100 Stück)
(99)4059: ca. 120 g / Stück - 2 x 3,6 kg (2 x ca. 30 Stück)
Zubereitung: Kochtopf, Kessel, Kipper, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4058 + (99)4059

SERVIETTENKNÖDEL GESCHNITTEN
5 x ca. 1 kg (ca. 20 x ca. 50 g)
Serviettenknödel mit Brotwürfeln, gekocht, geschnitten, tiefgekühlt.
Perfekt als Beilage - 50 g Knödel in Scheibenform Ø 50 mm - ohne E-Nummern - ohne 
Zusatzstoffe - mit Petersilie und echter Butter verfeinert - einfache Portionierung - 
exakte Kostenkalkulation - einzeln gefrostet - einfache Zubereitung - 
Premiumqualität

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4076

GRIESSKNÖDEL 5 x ca. 1 kg (ca. 20 x ca. 50 g)

Grießknödel als Suppeneinlage - Beilage - Dessert, tiefgekühlt
Extra flaumig - vielseitig einsetzbar - wie hausgemacht - beliebt als SUPPENEINLAGE 
und BEILAGE - fein buttriger Geschmack - süßer Traum mit Zuckerbrösel und Frucht-
spiegel

Zubereitung: Kochtopf
Artikelnr.: (99)4081
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C a t e r l i n e  BEIL AGE

RÖSTI-TALER 2 x ca. 2,5 kg (ca. 71 x ca. 35 g)
Kartoffel-Taler, vorgebacken, tiefgekühlt
Hochwertige, geraffelte Kartoffeln in Talerform - vielseitige und schnelle Zubereitung - 
bestens geeignet zu kurz Gebratenem, Geschnetzeltem und Braten aller Art - leichtes 
Kalkulieren durch Portionsangaben auf der Verpackung - glutenfrei - perfekt für die 
vegetarische Küche - leicht portionierbare Form - knusprige Konsistenz und goldbrau-
ne Farbe - rasche Zubereitung auch von großen Mengen

Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, 
Kombidämpfer, Backofen.  
Artikelnr.: (99)4053

WOK-GEMÜSE  4 x ca. 2,5 kg

WOK-Gemüse, tiefgekühlt
Ausgewählte Gemüse-Mischung mit Mu-Err-Pilzen - ideal zu gebratenem Fleisch, 
Fisch oder Meeresfrüchten - perfekt für die asiatische Küche - in 5 Minuten servierfertig 

Zubereitung: Wok, Pfanne
Artikelnr.: (99)4074

CHEF-SPÄTZLE blanchiert 5 x ca. 1 kg

Eierteigware, blanchiert, tiefgekühlt
Schöne, appetitliche, gelbe Farbe und ausgezeichneter Geschmack - original Spätzle-
Form (wie handgeschabt) - innerhalb von Minuten servierfertig - ideal als Beilage zu 
Gulasch (oder als Hauptspeise für Käsespätzle)

Zubereitung: Kombidämpfer, Kochtopf, 
Pfanne
Artikelnr.: (99)4005

HÖCHSTER ANSPRUCH.
FEINSTER GESCHMACK.

Gemacht für die Anforderungen 
der Top-Gastronomie

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Mikrowelle, Backrohr
Artikelnr.: (99)4041

POLENTASTRUDEL 3,6 kg (ca. 90 x ca. 40 g)

Suppeneinlage, Hauptspeise und Beilage, tiefgekühlt
Wie hausgemacht - vielseitig einsetzbare Beilage und Suppeneinlage - portionsweise 
Zubereitung in nur 1 Minute möglich - ideal für das À-la-carte Gericht - vollkommener 
Genuss in der vegetarischen Küche



  C A T E R L I N E  1716  C A T E R L I N E  

C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

KÄSE-LAUCH-SPECK PALATSCHINI 2 x ca. 2,1 kg (ca. 30 x ca. 70 g)

Palatschinken / Pfannkuchen mit Käse-Lauch-Speck-Füllung, tiefgekühlt
Kräftiger Speck trifft auf zartes Lauchgemüse- mit aromatischem Käse verfeinert - 
Optik wie hausgemacht - schnelle Zubereitung, in nur 2 Minuten servierfertig - warm-
haltefähig - einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar - exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Kombidämpfer, Backofen, Mikrowelle
Artikelnr. (99)4036

ZUCCHINI-KRÄUTER PALATSCHINI 2 x ca. 2,1 kg (ca. 30 x ca. 70 g)

Palatschinken / Pfannkuchen mit Zucchini-Kräuter-Füllung, tiefgekühlt
Zarte Zucchinistückchen - mit mediterranen Kräutern wie Thymian, Basilikum, Peter-
silie exquisit verfeinert - würziger Geschmack mit Schlagobers / Sahne vollendet - in 
geklappter flaumiger Palatschinke / Pfannkuchen - einzeln gefrostet und somit exakt 
kalkulierbar - einfache Zubereitung 

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Backofen, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4038

HA
UP

TS
PE

IS
E

VON PROFIS -
FÜR PROFIS

Caterline bringt Innovation
und Flexibilität in Ihre Küche

KRÄUTER-RÖSTI 2 x ca. 3 kg (ca. 60 x ca. 50 g)

Knusprige Kartoffel-Rösti mit einer Kräutermischung aus Petersilie und Kerbel, tiefgekühlt
Unregelmäßige Form - Aussehen wie hausgemacht - vorgebacken, in 3 Minuten servier-
fertig - einzeln gefrostet - leicht portionierbar - exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Fritteuse, 
Pfanne, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4029

GEMÜSE-LAIBCHEN 2 x ca. 2,5 kg (ca. 53 x ca. 47 g)
Panierte Gemüse-Laibchen, vorgebacken, tiefgekühlt
Herzhafte Gemüsemischung mit etwas Käse in knusprig panierter Laibchenform - 
vollkommener Genuss in der vegetarischen Küche - rasche Zubereitung auch 
von großen Mengen - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Fritteuse, 
Kombidämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4011

GEMÜSE-SCHNITZEL 2 x ca. 2,5 kg (ca. 33 x ca. 75 g)

Panierte Gemüse-Schnitzel, vorgebacken, tiefgekühlt
Ideale Alternative zu Fleischgerichten - sieht aus wie hausgemacht - ausgezeichneter 
Geschmack durch feine Gemüsemischung, die mit Reis, Kartoffeln und pikantem Käse 
harmonisch abgerundet wird - besonders knusprig - in 3 Minuten 
servierfertig - einzeln gefrostet und somit exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Fritteuse, Kombi-
dämpfer, Backofen, Pfanne
Artikelnr.: (99)4013

KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS  2 x ca. 2,5 kg (ca. 50 x ca. 50 g)

Laibchen mit feiner Käsenote, vorgebacken, tiefgekühlt
Fleischloses Medaillon mit Gemüse, Käse und Hirse - Optik wie hausgemacht - gut 
sichtbare Karottenstücke - in 4 Minuten servierfertig - einzeln gefrostet - leicht 
portionierbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Fritteuse, Kombidämpfer, 
Pfanne
Artikelnr.: (99)4023

KARTOFFEL-KÜRBISKERN-RÖSTI 2 x ca. 3 kg (ca. 60 x ca. 50 g)

Kartoffelrösti mit Kürbiskernen und Karottenstreifen, vorgebacken, tiefgekühlt
Hergestellt mit steirischen Kürbiskernen - grobe Struktur, unregelmäßige Form und 
Bräunung - einfache Zubereitung im Kombidämpfer, in der Fritteuse oder Pfanne -  
einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar und exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, 
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4025
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SELCHFLEISCHKNÖDEL 2 x ca. 3 kg (ca. 30 x ca. 100 g)

Kartoffelknödel mit Füllung aus geselchtem Schweinefleisch, tiefgekühlt
Feines geselchtes Schweinefleisch umhüllt von feinem Kartoffelteig - mit Zwiebel und 
Petersilie verfeinert - Aussehen wie hausgemacht - in 15 Minuten servierfertig - einzeln 
gefrostet, exakt kalkulierbar - als Hauptgericht oder hochwertige Beilage 

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer,
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4022

Kartoffelknödel mit Füllung aus knusprigen Grammeln, tiefgekühlt
Feiner, lockerer Kartoffelteig mit würzig-pikanter Grammelfülle - als pikante Haupt-
speise mit Sauerkraut - Aussehen wie hausgemacht - in 15 Minuten servierfertig -  
einzeln gefrostet, exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer, 
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4018

RAUCHWURSTKNÖDEL 2 x ca. 3 kg (ca. 30 x ca. 100 g)

Feiner, lockerer Kartoffelteig mit würzig-pikanter Rauchwurstfülle, tiefgekühlt
Feiner Kartoffelteig in Geschmack und Konsistenz - würzig pikante Rauchwurstfülle - 
wie hausgemacht - in 15 Minuten servierfertig - einzeln gefrostet - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer,
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4045

GRAMMELKNÖDEL 2 x ca. 3 kg (ca. 30 x ca. 100 g)

LINSEN-LAIBCHEN 4 x ca. 1,2 kg (ca. 20 x ca. 60 g)

Linsen-Laibchen als Hauptspeise, gebraten, tiefgekühlt
Mit Tomaten und Kokosmilch verfeinert - ideale Alternative zu Fleischgerichten - aus-
gezeichneter Geschmack - reich an Proteinen - palmölfrei - beliebtes Trendprodukt - 
vielseitig einsetzbar - in kürzester Zeit servierfertig - einzeln gefrostet und somit exakt 
kalkulierbar

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4090

FLEISCHPALATSCHINKEN 2,5 kg (ca. 100 x ca. 25 g)

Palatschinke / Pfannkuchen mit reinem Rindfleisch gefüllt, tiefgekühlt 
Gut gewürzt - herzhaft verfeinert mit Röstzwiebeln, Knoblauch, Majoran und Petersilie - 
auch als Suppeneinlage, Snack oder Vorspeise geeignet - knusprig frittiert beliebt als 
Fingerfood und auf jedem Buffet

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4007

C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

POTATO DOG 4,2 kg (ca. 30 x ca. 140 g)
Knusprige Rösti-Hülle mit feinem, hautlosem Frankfurter-Würstchen, vorgebacken, 
tiefgekühlt
Bestens geeignet als herzhafter Snack mit pikanten Dips - punktet auch als "Take-
away" Snack - knusprig-goldgelbe Rösti Hülle - als Hauptspeise mit verschiedenen 
Blattsalaten und Gartengemüse - mit Schmelzkäse gratiniert und mit Ratatouille 
serviert - in 2-3 Minuten servierfertig

Zubereitung: Fritteuse, Grillplatte, Pfanne, 
Kombidämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4043

SPINAT-KÄSE-KNÖDEL 2 x ca. 3 kg (ca. 86 x ca. 35 g)

G'schmackige Knödelvariation aus saftigem Blattspinat und Cottage Cheese, 
tiefgekühlt
Sieht aus wie hausgemacht - besonders saftig durch Kombination von Spinat und Käse - 
Semmelwürfel und Käse gut sichtbar - vielseitig einsetzbar als Hauptspeise, Beilage, 
Suppeneinlage - einzeln entnehmbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kochtopf, Kessel, Kipper, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4060

SPINAT-MOZZARELLA-KNÖDEL 2 x ca. 3 kg (ca. 30 x ca. 100 g)

Kartoffelknödel mit Spinat-Mozzarella-Füllung, tiefgekühlt
Ideales Gericht für Vegetarier - als Hauptspeise oder Beilage - feiner, runder Geschmack - 
feiner, lockerer Kartoffelteig - einfache Zubereitung - einzeln gefrostet - einzeln ent-
nehmbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4061

TOMATEN-MOZZARELLA-KNÖDEL 2 x ca. 3 kg (ca. 30 x ca. 100 g)

Kartoffelknödel mit Tomaten-Mozzarella-Füllung, tiefgekühlt
Ideales Gericht für Vegetarier - als Hauptspeise oder Beilage - feiner, runder Geschmack - 
feiner, lockerer Kartoffelteig - einfache Zubereitung - einzeln gefrostet - einzeln ent-
nehmbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer,
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4064

SCHUPFNUDELN 2 x ca. 2,5 kg

Zubereitung: Kochtopf, Pfanne
Artikelnr.: (99)4056

Schupfnudeln in schöner, klassischer Form, blanchiert, tiefgekühlt
Feiner Kartoffelgeschmack und ausgezeichnete Konsistenz - in 1 Minute servierfertig - 
schöne Nudelform - appetitliche, hellgelbe Farbe - ideal als süße Hauptspeise für traditio-
nelle Mohn-/Nussnudeln oder als Beilage zu gedünsteten und kurzgebratenen Fleischge-
richten mit Sauce
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C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

POLENTASTRUDEL 3,6 kg (ca. 90 x ca. 40 g)

Suppeneinlage, Hauptspeise und Beilage, tiefgekühlt
Wie hausgemacht - vielseitig einsetzbar - als Hauptspeise mit Salat - portionsweise 
Zubereitung in nur 1 Minute möglich - ideal für das À-la-carte Gericht - vollkommener 
Genuss in der vegetarischen Küche

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4041

SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Spinatstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Herzhaft frischer Blattspinat und österreichische Tofu-Würfeln umhüllt von knuspri-
gem, gezogenen Strudelteig - mit Olivenöl verfeinert - ideal für die vegane Speisekarte - 
arteigen im Geschmack - leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt  - 
Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4079

Gemüsestrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt 
Feine Gemüsemischung mit Romanesco-Röschen, Babykarotten, Blumenkohl und 
roten Bohnen - umhüllt von knusprigem, gezogenen Strudelteig - ideale Ergänzung zur 
veganen Küche - als Hauptspeise mit Salat oder als Beilage zu Fleisch-/Geflügelgerich-
ten - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

GEMÜSESTRUDEL VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4077

SÜSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN  4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Süßkartoffelstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Frischer Sauerampfer und köstliche Süßkartoffel umhüllt von knusprigem, gezogenen 
Strudelteig - palmölfrei - ideal für die vegane Speisekarte - arteigen im Geschmack - 
leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4088 

KICHERERBSENSTRUDEL VEGAN  4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)
Kichererbsenstrudel, gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Kichererbsen verfeinert mit Tomaten, Zwiebeln, Olivenöl und vielen harmonisch ab-
geschmeckten Gewürzen - umhüllt von knusprigem, gezogenen Strudelteig - reich an 
Eiweiß und Ballaststoffen - schnelle Zubereitung - exakte Kalkulation - palmölfrei - ideal 
für die vegane Speisekarte - arteigen im Geschmack - leicht portionierbar - zu 5 Einzel-
stücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4089 

C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

KAISERSCHMARRN  6,6 kg (20 x ca. 330 g) / 2 x ca. 2,5 kg 

Eierpfannkuchen mit Rosinen, gebacken, zerteilt, tiefgekühlt
Locker-flaumiger Kaiserschmarrn, goldbraun gebacken - hausgemachte, schöne gold-
gelbe Optik - in 2-4 Minuten (Mikrowelle) servierfertig - keine Hantierung mit Ei und 
Schnee
Art.Nr. (99)1005: 20 x ca. 330 g (6,6 kg)
Art.Nr. (99)1006: 2 x ca. 2,5 kg

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1005 und (99)1006 

KAISERSCHMARRN MIT TOPFEN & VOLLMILCH
2 x ca. 2,5 kg
Eierpfannkuchen mit Topfen und Vollmilch verfeinert, gebacken, zerteilt, 
tiefgekühlt
Traditionsgericht der alten Wiener Küche neu interpretiert - noch lockerer, noch 
flaumiger - frische Vollmilch und feiner Topfen veredeln den ‚kaiserlichen‘ Geschmack - 
ohne Rosinen - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1030

Röstischmankerl / Rösti-Rolle mit Champignon-Frischkäse-Füllung, tiefgekühlt
Ideal als Hauptspeise mit frischem Blattsalat - leichtes Kalkulieren durch Stück-Angabe 
auf der Verpackung - einzeln entnehmbar - High Convenience - schnelle und einfache 
Zubereitung - Zubereitung ohne Öl im Kombidämpfer möglich

Zubereitung: Fritteuse, 
Kombidämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4049

RÖSTISCHMANKERL CHAMPIGNON-FRISCHKÄSE  
3 x ca. 3 kg (50 x ca. 60 g)

RÖSTISCHMANKERL FRISCHKÄSE-KRÄUTER  
3 x ca. 3 kg (50 x ca. 60 g)
Röstischmankerl / Rösti-Rolle mit Frischkäse-Kräuter-Füllung, tiefgekühlt
Feinster Frischkäse umhüllt von knusprigem Röstimantel - hervorragend als Haupt-
speise mit frischem Blattsalat - leichtes Kalkulieren durch Stück-Angabe auf der Verpa-
ckung - High Convenience - schnelle und einfache Zubereitung - Zubereitung ohne Öl 
im Kombidämpfer möglich

Zubereitung: Fritteuse, 
Kombidämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4050

RÖSTISCHMANKERL SPINAT-FETA 
3 x ca. 3 kg (50 x ca. 60 g)
Röstischmankerl / Rösti-Rolle mit Spinat-Feta-Füllung, tiefgekühlt
Bestens geeignet für die vegetarische Küche - einzeln entnehmbar - mit original  
griechischem Feta-Käse - leichtes Kalkulieren durch Stück-Angabe auf der Ver- 
packung - High Convenience - schnelle und einfache Zubereitung - Zubereitung ohne 
Öl im Kombidämpfer möglich

Zubereitung: Fritteuse, Kombi-
dämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4052
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KAISERSCHMARRN 6,6 kg (20 x ca. 330 g) / 2 x ca. 2,5 kg  

Eierpfannkuchen mit Rosinen, gebacken, zerteilt, tiefgekühlt
Locker-flaumiger Kaiserschmarrn, goldbraun gebacken - hausgemachte,
schöne goldgelbe Optik - in 2-4 Minuten (Mikrowelle) servierfertig - keine Hantierung 
mit Ei und Schnee
Art.Nr. (99)1005: 20 x ca. 330 g (6,6 kg)
Art.Nr. (99)1006: 2 x ca. 2,5 kg

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1005 und (99)1006  

KAISERSCHMARRN MIT TOPFEN & VOLLMILCH
2 x ca. 2,5 kg
Eierpfannkuchen mit Topfen und Vollmilch verfeinert, gebacken, zerteilt, 
tiefgekühlt
Traditionsgericht der alten Wiener Küche neu interpretiert - noch lockerer, noch 
flaumiger - frische Vollmilch und feiner Topfen veredeln den ‚kaiserlichen‘ Geschmack - 
ohne Rosinen - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1030

 22   C A T E R L I N E   

C a t e r l i n e  BEIL AGEC a t e r l i n e  DE S SER T

SCHUPFNUDELN 2 x ca. 2,5 kg

Schupfnudeln in schöner, klassischer Form, blanchiert, tiefgekühlt
Feiner Kartoffelgeschmack und ausgezeichnete Konsistenz - in 1 Minute servierfertig - 
schöne Nudelform - appetitliche, hellgelbe Farbe - ideal als süße Hauptspeise für 
traditionelle Mohn-/Nussnudeln

Zubereitung: Kochtopf, Pfanne
Artikelnr.: (99)4056

APFELSTRUDEL 5 kg (36 Stk. x ca. 140 g) / 4,5 kg (6 x ca. 750 g)

Apfelstrudel gezogen, gebacken, tiefgekühlt
Unverkennbarer Apfelstrudel mit handgemachter Fülle - unvergleichbare Qualität -
Äpfel in Scheiben geschnitten - mit Butter verfeinert - Manufaktur-Produkt -
einzigartige Rezepturen
Art.Nr. (99)1002: 5 kg (36 Stk. x ca. 140 g) - geschnitten mit Rosinen
Art.Nr. (99)1031: 4,5 kg (ca. 6 x ca. 750 g) - ungeschnitten ohne Rosinen

Zubereitung: Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1002 und (99)1031

TOPFENSTRUDEL  4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Topfen-/Quarkstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Einzigartige Rezeptur - geschmacklich unvergleichbar - ohne Rosinen - von Hand 
gemacht - einzeln entnehmbar - schnell und einfach 

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1032

TOPFENNOCKERL 4 x ca. 1,25 kg (ca. 50 x ca. 25 g)

Topfennockerl/Quarkknödel, tiefgekühlt
Lockere, flaumige Topfennockerl - sieht aus wie hausgemacht - gut warmhaltefähig - 
einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar - exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Kochtopf, Kessel, 
Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)1022

GRIESSKNÖDEL 5 x ca. 1 kg (20 x ca. 50 g)

Grießknödel als Suppeneinlage - Beilage - Dessert, tiefgekühlt
Extra flaumig - vielseitig einsetzbar - wie hausgemacht - beliebt als SUPPENEINLAGE 
und BEILAGE - fein buttriger Geschmack - süßer Traum mit Zuckerbrösel und Frucht-
spiegel

Zubereitung: Kochtopf
Artikelnr.: (99)4081
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KNUSPER-APFELRADLN 6 x ca. 1 kg (ca. 25 x ca. 40 g)

Apfelringe in knusprigem Backteig - tiefgekühlt
Apfelringe aus frischen Tafeläpfeln - mit Backteig und Rice-Chips umhüllt - fertig geba-
cken - besonders knusprig und saftig - schnell und einfach in der Zubereitung - Servier-
vorschlag: Apfelringe mit Vanillesauce

Zubereitung: Fritteuse, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1001

SCHOKOLADE-NUSS-KUCHEN 2,5 kg (ca. 25 x ca. 100 g)

Saftiger Schokolade-Nuss-Kuchen , tiefgekühlt
Warmes Dessert - mit geriebenen, feinen Nüssen und zerlassener Schokolade zuberei-
tet - ideal zum Kaffee oder als süßer Snack - wie hausgemacht - einfache, sichere und 
schnelle Zubereitung - höchste Convenience - in 1 Minute servierfertig - aromaversiegelt 
und leicht portionierbar, da einzeln verpackt - exakte Kostenkalkulation - mit etwas 
Schokosauce und Schlagobers/Sahne servieren

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)1009

KAPUZINER 2,5 kg (ca. 25 x ca. 100 g)

Flaumig-saftiger Mini-Nusskuchen in Dariol-Form, tiefgekühlt
Ideal zum Kaffee oder als süßer Snack - wie hausgemacht - einfache, sichere und 
schnelle Zubereitung - höchste Convenience - in 1 Minute servierfertig - aromaversiegelt 
und leicht portionierbar, da einzeln verpackt - exakte Kostenkalkulation 

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)1008

TOPFENPALATSCHINKEN 2 x ca. 2,7 kg (ca. 30 x ca. 90 g)

Palatschinken mit Topfen-/Quarkfüllung, tiefgekühlt
Klassisch gerollte Topfenpalatschinken mit besonders cremiger Topfenfülle - mit Rosi-
nen verfeinert - schnelle Zubereitung - einzeln entnehmbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle, Backrohr
Artikelnr.: (99)1024

PROFITEROLES 3 kg (6 x ca. 500 g)

Windbeutel mit 45% Crème-Füllung, tiefgekühlt
Einzigartiger Geschmack - exakt portionierbar - fix und fertig zum Servieren - einfach 
auftauen 

Zubereitung: Auftauen
Artikelnr.: (99)1014
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Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1017

MARILLEN-TOPFENKNÖDEL 4 x ca. 1,5 kg (30 x ca. 50 g)
Topfen-/Quarkknödel mit Aprikosen-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Topfenteig - ausgereifte, süße Aprikosen bilden den Kern des 
Knödels - warmhaltefähig - einzeln gefrostet und somit exakt kalkulierbar - einfache 
Zubereitung 

ERDBEER-TOPFENKNÖDEL 4 x ca. 1,5 kg (30 x ca. 50 g)
Topfen-/Quarkknödel mit Erdbeerfrucht-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Topfenknödel mit fruchtiger Erdbeer-Fülle - ideal als süße 
Hauptspeise oder kleines Dessert - warmhaltefähig - Knödel einzeln entnehmbar - 
exakte Kalkulation - geeignet für leichte Vollkost - einfache Zubereitung - sehr fruchtig 
im Geschmack

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1015

HEIDELBEER-TOPFENKNÖDEL 4 x ca. 1,5 kg (30 x ca. 50 g)
Topfen-/Quarkknödel mit Heidelbeer-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Topfenknödel mit fruchtiger Heidelbeer-Fülle - ideal als süße 
Hauptspeise oder kleines Dessert - warmhaltefähig - Knödel einzeln entnehmbar - 
exakte Kalkulation - geeignet für leichte Vollkost - einfache Zubereitung - sehr fruchtig 
im Geschmack

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1016

GEBRÖSELTE MARILLENKNÖDEL 4 x ca. 1,8 kg (30 x ca. 60 g)

Topfen-/Quarkknödel mit Marillenfrucht-Füllung, vorgebröselt, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Topfenknödel mit fruchtiger Marillen-Fülle - vorgekocht - ideal  
als süße Hauptspeise oder kleines Dessert - Knödel einzeln entnehmbar - exakte  
Kalkulation - einfache Zubereitung - sehr fruchtig im Geschmack

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)1004

NOUGAT-TOPFENKNÖDEL 4 x ca. 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Topfen-/Quarkknödel mit Nougatcreme-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Topfenteig - zartschmelzende Nougatcreme mit geriebenen Ha-
selnüssen verfeinert - sieht aus wie hausgemacht - warmhaltefähig - einzeln gefrostet, 
daher leicht portionierbar - exakt kalkulierbar - einfache Zubereitung

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1018

C a t e r l i n e  DE S SER T

ZWETSCHGEN-TOPFENKNÖDEL 4 x ca. 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Topfen-/Quarkknödel mit Zwetschgen-Füllung, tiefgekühlt
Locker, flaumiger Topfenteig - fruchtige Zwetschgen-Füllung - sieht aus wie hausge-
macht - einfache Zubereitung - regenerierbar - warmhaltefähig - einzeln gefrostet, 
somit exakt portionierbar und kalkulierbar 

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1021

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1019

TOPFENKNÖDEL 4 x ca. 1,5 kg (30 x ca. 50 g)
Topfen-/Quarkknödel ungefüllt, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Topfenteig - hausgemachte Qualität - warmhaltefähig - einzeln 
gefrostet, daher leicht portionierbar - exakt kalkulierbar - geeignet für leichte Vollkost - 
einfache Zubereitung - beliebt als süße Hauptspeise und Dessert

WEICHSEL-TOPFENKNÖDEL 4 x ca. 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Topfen-/Quarkknödel mit Sauerkirschen-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Topfenteig - exquisite Kirschen-Füllung - sieht aus wie hausge-
macht - warmhaltefähig - einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar - exakt kal-
kulierbar - geeignet für leichte Vollkost - einfache Zubereitung - leicht säuerlich im 
Geschmack

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1020

Topfen-/Quarkknödel mit Himbeer-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Topfenknödel mit fruchtiger Himbeer-Fülle - ideal als süße 
Hauptspeise oder kleines Dessert - warmhaltefähig - Knödel einzeln entnehmbar - 
exakte Kalkulation - geeignet für leichte Vollkost - einfache Zubereitung - sehr fruchtig 
im Geschmack

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1026

HIMBEER-TOPFENKNÖDEL 4 x ca. 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Mit Powidlfülle, vorgekocht, tiefgekühlt
Mehlspeisenspezialität aus flaumigem Germteig - gefüllt mit feinstem Powidl aus dem 
Hause Darbo - einfache Zubereitung und warmhaltefähig - ein unverkennbarer öster-
reichischer Klassiker der Wiener Küche

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1055

GERMKNÖDEL 2 x 3,8 kg (2 x ca. 20 x 170 g + 400 g Mohn-Zucker-Gemisch)
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CRÊPES / PALATSCHINKEN 2,8 kg (40 x ca. 70 g)

Ungefüllte Palatschinken / Crêpes, einzeln gefaltet, tiefgekühlt
Hauchdünne ungesüßte Palatschinken - 0 ca. 25 cm - einzeln gefalten und tiefgefroren - 
einzeln entnehmbar - schmeckt wie selbst gemacht -  süß oder pikant belegbar - tolle 
Basis für Eigenkreationen aller Art

Zubereitung: Auftauen, Mikrowelle, 
Kombidämpfer, Pfanne
Artikelnr.: (99)1003

NOUGAT-NUSS-PALATSCHINI 2 x ca. 1,95 kg (30 x ca. 65 g)

Palatschinken / Crêpes mit Nougatcreme-Nuss-Füllung, tiefgekühlt
Feine Nougatcreme, abgeschmeckt mit geriebenen und gerösteten Walnüssen umhüllt 
von geklappter, goldgelb gebratener Palatschinke / Crêpes - einfache Zubereitung, in 
nur 2 Minuten servierfertig (Mikrowelle) - schnelle Zubereitung von großen Mengen im 
Kombidämpfer - sehr gut warmhaltefähig

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)1011

WALDBEEREN-PALATSCHINI 2 x ca. 1,95 kg (30 x ca. 65 g)

Palatschinken / Crêpes mit Waldbeeren-Füllung, tiefgekühlt
Goldgelb, gebratene, geklappte Palatschinken / Crêpes gefüllt mit einer saftigen 
Mischung aus Brombeeren, Heidelbeeren, Johannisbeeren und Himbeeren - einfache 
Zubereitung, in nur 2 Minuten servierfertig (Mikrowelle) - schnelle Zubereitung von 
großen Mengen im Kombidämpfer  - sehr gut warmhaltefähig

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)1013

PANCAKES 1,4 kg (40 x ca. 35 g )

Pancakes, Pfannkuchen, gebacken, tiefgekühlt
Amerikanischer Klassiker - ,,Made in Austria“ - verzehrfertige Pancakes - einfache und 
perfekte Kalkulation - ideale Ergänzung für das Frühstücksbuffet oder die Eis- bzw. 
Dessertkarte - Optik und Geschmack wie selbst gemacht

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle, Backrohr
Artikelnr.: (99)1050

Caterline Produkte sind im Großhandel und über den 
Vertrieb von Unilever Food Solutions erhältlich.
Webshop: www.unileverfoodsolutions.at

PANCAKES
GEBACKEN UND TIEFGEKÜHLT

DER AMERIKANISCHE FRÜHSTÜCKSKLASSIKER 
MADE IN AUSTRIA!

READY
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Des Chefkochs Geheimnis.
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STILSICHERE HÄPPCHEN
FÜR JEDEN ANLASS

Zugreifen und
genießen

FI
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SCHINKENKIPFERL 4 x ca. 1,51 kg (36 x ca. 42 g)

Teigling mit Schinken-Füllung, tiefgekühlt
Überzeugende Optik - sehr guter Geschmack - ideal für Seminarpausen oder für  
Vorspeisen - beliebt als Fingerfood auf jedem Buffet - einzeln entnehmbar - genaue  
Portions- und Kostenkontrolle - einfache Zubereitung 

Zubereitung: Backofen, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4054

C a t e r l i n e  F INGER F OOD

FLEISCHPALATSCHINKEN 2,5 kg (ca. 100 x ca. 25 g)

Palatschinke / Pfannkuchen mit reinem Rindfleisch gefüllt, tiefgekühlt
Gut gewürzt - herzhaft verfeinert mit Röstzwiebeln, Knoblauch, Majoran und Peter-
silie - als Suppeneinlage, Snack oder Vorspeise geeignet - knusprig frittiert beliebt als 
Fingerfood und auf jedem Buffet

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4007

POTATO DOG 4,2 kg (30 x ca. 140 g)
Knusprige Rösti-Hülle mit feinem, hautlosem Frankfurter-Würstchen, vorgebacken, 
tiefgekühlt
Bestens geeignet als herzhafter Snack mit pikanten Dips - punktet auch als "Take-
away" Snack - knusprig-goldgelbe Rösti Hülle - als Hauptspeise mit verschiedenen 
Blattsalaten und Gartengemüse - mit Schmelzkäse gratiniert und mit Ratatouille 
serviert - in 2-3 Minuten servierfertig

Zubereitung: Fritteuse, Grillplatte, Pfanne, 
Kombidämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4043

KNUSPER-APFELRADLN  6 x ca. 1 kg (ca. 25 x ca. 40 g)

Apfelringe in knusprigem Backteig - tiefgekühlt
Apfelringe aus frischen Tafeläpfeln - mit Backteig und Rice-Chips umhüllt - fertig  
gebacken - besonders knusprig und saftig - schnell und einfach in der Zubereitung - 
Serviervorschlag: Apfelringe mit Vanillesauce

Zubereitung: Fritteuse, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1001

PROFITEROLES 3 kg (6 x ca. 500 g)

Windbeutel mit 45% Crème-Füllung, tiefgekühlt
Einzigartiger Geschmack - exakt portionierbar - fix und fertig zum Servieren - einfach 
auftauen 

Zubereitung: Auftauen
Artikelnr.: (99)1014
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KRÄUTER-RÖSTI 2 x ca. 3 kg (ca. 60 x ca. 50 g)
Knusprige Kartoffel-Rösti mit einer Kräutermischung aus Petersilie und Kerbel, tiefgekühlt
Unregelmäßige Form - Aussehen wie hausgemacht - vorgebacken, in 3 Minuten servier-
fertig - einzeln gefrostet - leicht portionierbar - exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, 
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4029

KARTOFFEL-KÜRBISKERN-RÖSTI  2 x ca. 3 kg (ca. 60 x ca. 50 g)

Kartoffelrösti mit Kürbiskernen und Karottenstreifen, vorgebacken, tiefgekühlt
Hergestellt mit steirischen Kürbiskernen - grobe Struktur, unregelmäßige Form und 
Bräunung - einfache, gelingsichere Zubereitung im Kombidämpfer, in der Fritteuse 
oder Pfanne - einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar und exakt kalkulierbar

Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, 
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4025

RÖSTI-TALER 2 x ca. 2,5 kg (ca. 71 x ca. 35 g)
Kartoffel-Taler, vorgebacken, tiefgekühlt
Hochwertige, geraffelte Kartoffeln in Talerform - vielseitige und schnelle Zubereitung - 
bestens geeignet zu kurz Gebratenem, Geschnetzeltem und Braten aller Art - leichtes 
Kalkulieren durch Portionsangaben auf der Verpackung - glutenfrei - perfekt für die 
vegetarische Küche - leicht portionierbare Form - knusprige Konsistenz und goldbrau-
ne Farbe - rasche Zubereitung auch von großen Mengen

Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, 
Kombidämpfer, Backofen.  
Artikelnr.: (99)4053

LINSEN-LAIBCHEN 4 x ca. 1,2 kg (20 x ca. 60 g)

Linsen-Laibchen, gebraten, tiefgekühlt
Mit Tomaten und Kokosmilch verfeinert - ideale Alternative zu Fleischgerichten - aus-
gezeichneter Geschmack - reich an Proteinen - palmölfrei - beliebtes Trendprodukt - 
vielseitig einsetzbar - in kürzester Zeit servierfertig - einzeln gefrostet und somit exakt 
kalkulierbar

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4090

C a t e r l i n e  V EGA N

WOK-Gemüse, tiefgekühlt
Ausgewählte Gemüse-Mischung mit Mu-Err-Pilzen - ideal zu gebratenem Fleisch, 
Fisch oder Meeresfrüchten - perfekt für die asiatische Küche - in 5 Minuten 
servierfertig 

Zubereitung: Wok, Pfanne
Artikelnr.: (99)4074

WOK-GEMÜSE  4 x ca. 2,5 kg

Gemüsestrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Feine Gemüsemischung mit Romanesco-Röschen, Babykarotten, Blumenkohl und 
roten Bohnen - umhüllt von knusprigem, gezogenen Strudelteig - ideale Ergänzung zur 
veganen Küche - als Hauptspeise mit Salat oder als Beilage zu Fleisch-/Geflügelgerich-
ten - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Spinatstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Herzhaft frischer Blattspinat und österreichische Tofu-Würfeln umhüllt von knuspri-
gem, gezogenen Strudelteig - mit Olivenöl verfeinert - ideal für die vegane Speisekarte - 
arteigen im Geschmack - leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - 
Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4079

GEMÜSESTRUDEL VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4077

SÜSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN  4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)
Süßkartoffelstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Frischer Sauerampfer und köstliche Süßkartoffel umhüllt von knusprigem, gezogenen 
Strudelteig - palmölfrei - ideal für die vegane Speisekarte - arteigen im Geschmack - 
leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4088 

KICHERERBSENSTRUDEL VEGAN  4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Kichererbsenstrudel, gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Kichererbsen verfeinert mit Tomaten, Zwiebeln, Olivenöl und vielen harmonisch abge-
stimmten Gewürzen umhüllt von knusprigem, gezogenen Strudelteig - reich an Eiweiß 
und Ballaststoffen - schnelle Zubereitung - exakte Kalkulation - palmölfrei - ideal für die 
vegane Speisekarte - arteigen im Geschmack - leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken 
je 150 g verpackt - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4089 

C a t e r l i n e  V EGA N
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PRODUKTÜBERSICHT
   Suppe        Pasta       Beilage       Hauptspeise       Dessert       Vegan       Fingerfood

PRODUKTÜBERSICHT

APFELSTRUDEL gezogen (99)1002 5 kg 6 x 6 x ca. 140 g • • •

APFELSTRUDEL handgezogen  (99)1031 4,5 kg 6 x ca. 750 g • • •
9 010007 010316 9 010007 910319

CHEF-SPÄTZLE blanchiert  (99)4005 5 x 1 kg 1 kg • • •
9 010007 040054 9 010007 940057

CRÊPES / PALATSCHINKEN  (99)1003 2,8 kg 40 x ca. 70 g • • •
9 010007 910036

ERDBEER-TOPFENKNÖDEL  (99)1015 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • •
9 010007 010156 9 010007 910159

FLEISCHPALATSCHINKEN   (99)4007 2,5 kg ca. 100 x ca. 25 g • • • •
9 010007 940071

FLEISCHSTRUDEL  (99)4008 3,6 kg ca. 90 x ca. 40 g • • • • •
9 010007 940088

FRITTATEN  (99)4080 5 x 1 kg 1 kg • • • • •
9 010007 040801 9 010007 940804

GEMÜSE-GRIESSNOCKERL  (99)4010 4 x 1,65 kg ca. 50 x ca. 33 g • • • • •
9 010007 040108 9 010007 940101

GEMÜSE-LAIBCHEN  (99)4011 2 x 2,5 kg ca. 53 x ca. 47 g • • • • •
9 010007 040115 9 010007 940118

GEMÜSE-SCHNITZEL  (99)4013 2 x 2,5 kg ca. 33 x ca. 75 g • • • • •
9 010007 040139 9 010007 940132

GEMÜSESTRUDEL VEGAN gezogen  (99)4077  4,5 kg 6 x 5 x ca. 150 g • • •
9 010007 040771 9 010007 940774

GERMKNÖDEL mit Powidlfülle (99)1055 2 x 3,8 kg
20 x ca. 170 g 
+ 400 g Mohn-Zucker- 
Gemisch

• • •

GRAMMELKNÖDEL  (99)4018 2 x 3 kg ca. 30 x ca. 100 g • • • •
9 010007 040184 9 010007 940187

GRIESSKNÖDEL    (99)4081 5 x 1 kg 20 x ca. 50 g • • • • •
9 010007 040818 9 010007 940811

HEIDELBEER-TOPFENKNÖDEL (99)1016 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • •
9 010007 010163 9 010007 910166

HIMBEER-TOPFENKNÖDEL (99)1026 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • • •

KÄSE-LAUCH-SPECK-PALATSCHINI (99)4036 2 x 2,1 kg ca. 30 x ca. 70 g • • •
9 010007 040368 9 010007 940361

KAISERSCHMARRN   (99)1005 6,6 kg 20 x ca. 330 g • • •
9 010007 910050

KAISERSCHMARRN   (99)1006 2 x 2,5 kg 2,5 kg • • •
9 010007 010064 9 010007 910067

Produktbezeichnung Kategorie Artikelnummer Packungseinheit Packungsinhalt EAN EVE EAN VE

9 010007 910029

9 010007 9102659 010007 010262

9 010007 910555



  C A T E R L I N E  3736 C A T E R L I N E  

PRODUKTÜBERSICHT
   Suppe        Pasta       Beilage       Hauptspeise       Dessert       Vegan       Fingerfood

KAISERSCHMARRN mit Topfen und Vollmilch   (99)1030 2 x 2,5 kg 2,5 kg • • •
9 010007 010309 9 010007 910302

KAPUZINER Mini Nusskuchen  (99)1008 2,5 kg 25 x ca. 100 g • •
9 010007 910081

KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS  (99)4023 2 x 2,5 kg ca. 50 x ca. 50 g • • • •
9 010007 040238 9 010007 940231

KARTOFFEL-KÜRBISKERN-RÖSTI  (99)4025 2 x 3  kg 60 x ca. 50 g • • • •
9 010007 040252 9 010007 940255

KASPRESSKNÖDEL Käsetaler gebraten  (99)4020 2 x 2 kg ca. 45 x ca. 45 g • • • • •
9 010007 040207 9 010007 940200

KICHERERBSENSTRUDEL VEGAN gezogen  (99)4089 4,5 kg 6 x 5 x ca. 150 g • • •
9 010007 040894 9 010007 940897

KNUSPER-APFELRADLN   (99)1001 6 x 1 kg ca. 25 x ca. 40 g • • • •
9 010007 010019 9 010007 910012

KNUSPER-KROKETTEN  (99)4027 4 x 2 kg ca. 111 x ca. 18 g • • • •
9 010007 040276 9 010007 940279

KRÄUTERFRITTATEN  (99)4028 12 x 500 g ca. 500 g • • • • •
9 010007 040283 9 010007 940286

KRÄUTER-RÖSTI   (99)4029 2 x 3 kg ca. 60 x ca. 50 g • • • • • • •
9 010007 040290 9 010007 940293

LEBERKNÖDEL  (99)4031 3 x 2 kg 50 x ca. 40 g • • • • •
9 010007 040313 9 010007 940316

LINSEN-LAIBCHEN   (99)4090 4 x 1,2 kg 20 x ca. 60 g • • •
9 010007 040900 9 010007 940903

MARILLEN-TOPFENKNÖDEL  (99)1017 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • •
9 010007 010170 9 010007 910173

MARILLEN-TOPFENKNÖDEL gebröselt  (99)1004 4 x 1,8 kg 30 x ca. 60 g • •
9 010007 010040 9 010007 910043

NOUGAT-NUSS-PALATSCHINI (99)1011 2 x 1,95 kg 30 x ca. 65 g • • •
9 010007 010118 9 010007 910111

NOUGAT-TOPFENKNÖDEL (99)1018 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • • •
9 010007 010187 9 010007 910180

PANCAKES (99)1050 1,4 kg 40 x ca. 35 g • • •
9 010007 910500

POLENTASTRUDEL   (99)4041 3,6 kg ca. 90 x ca. 40 g • • • • •
9 010007 940415

POTATO DOG Saisonartikel   (99)4043 4,2 kg 30 x ca. 140 g • • • •
9 010007 940439

PROFITEROLES Windbeutel mit Schlagcrème  (99)1014 3 kg 6 x ca. 500 g • •
9 010007 910142

Produktbezeichnung Kategorie Artikelnummer Packungseinheit Packungsinhalt EAN EVE EAN VE



  C A T E R L I N E  3938  C A T E R L I N E  

PRODUKTÜBERSICHT
 

   Suppe        Pasta       Beilage       Hauptspeise       Dessert       Vegan       Fingerfood

RAUCHWURSTKNÖDEL  (99)4045 2 x 3 kg 30 x ca. 100 g  • • •
9 010007 040450 9 010007 940453

RAVIOLI FUNGHI Pilz-Füllung  (99)4047 4 x 1 kg 1 kg •
9 010007 040474 9 010007 940477

RÖSTISCHMANKERL CHAMPIGNON-FRISCHKÄSE  (99)4049 3 x 3 kg 50 x ca. 60 g • • • • • •
9 010007 040498 9 010007 940491

RÖSTISCHMANKERL FRISCHKÄSE-KRÄUTER  (99)4050 3 x 3 kg 50 x ca. 60 g • • • • • •
9 010007 040504 9 010007 940507

RÖSTISCHMANKERL SPINAT-FETA  (99)4052 3 x 3 kg 50 x ca. 60 g • • • • • •
9 010007 040528 9 010007 940521

RÖSTI-TALER  (99)4053 2 x 2,5 kg 71 x ca. 35 g • • • • •
9 010007 940538

SCHINKENKIPFERL  (99)4054 4 x 1,51 kg 34 x ca. 45 g •
9 010007 040542 9 010007 940545

SCHOKOLADE-NUSS-KUCHEN  (99)1009  2,5 kg 25 x ca. 100 g • • •
9 010007 910098

SCHÖBERL  (99)4055 2 x 1,5 kg 1,5 kg • • • • •
9 010007 040559 9 010007 940552

SCHUPFNUDELN blanchiert   (99)4056 2 x 2,5 kg 2,5 kg • • •
9 010007 040566 9 010007 940569

SELCHFLEISCHKNÖDEL  (99)4022 2 x 3 kg 30 x ca. 100 g • • • •
9 010007 040221 9 010007 940224

SEMMELKNÖDEL handgerollt  (99)4058 1 x 8 kg 100 x ca. 80 g • •    •
9 010007 940583

SEMMELKNÖDEL handgerollt  (99)4059 2 x 3,6 kg 30 x ca. 120 g • •    •
9 010007 040597 9 010007 940590

SERVIETTENKNÖDEL geschnitten  (99)4076 5 x 1 kg ca. 20 x ca. 50 g • •    •
9 010007 040764 9 010007 940767

SPINAT-KÄSE-KNÖDEL  (99)4060 2 x 3 kg 86 x ca. 35 g • •
9 010007 040603 9 010007 940606

SPINAT-MOZZARELLA-KNÖDEL  (99)4061 2 x 3 kg 30 x ca. 100 g • •
9 010007 040610 9 010007 940613

SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN gezogen  (99)4079 4,5 kg 6 x 5 x ca. 150 g • • •
9 010007 040795 9 010007 940798

SÜSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN gezogen  (99)4088 4,5 kg 6 x 5 x ca. 150 g • • •
9 010007 040887 9 010007 940880

TIROLER KNÖDEL  (99)4063 3 x 2 kg 50 x ca. 40 g • •
9 010007 040634 9 010007 940637

TOMATEN-MOZZARELLA-KNÖDEL  (99)4064  2 x 3 kg 30 x ca. 100 g • • • •
9 010007 040641 9 010007 940644

Produktbezeichnung Kategorie Artikelnummer Packungseinheit Packungsinhalt EAN EVE EAN VE
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PRODUKTÜBERSICHT
   Suppe        Pasta       Beilage       Hauptspeise       Dessert       Vegan       Fingerfood

o.d.Z.: Ohne die Zusatzstoffe Geschmacksverstärker, Farb- und Konservierungsstoffe, Sulfitverbindungen, Antioxidations- und 
Süßungsmittel mit Wirkung im zubereiteten Endprodukt, d.h. in Deutschland: keine Deklarationspflicht auf Speisekarten.

o.d.A.: Die Rezeptur enthält keine deklarationspflichtigen Zutaten mit allergenem Potential gemäß der Verordnung EU Nr. 1169/2011 
(Anhang II). Technologisch unvermeidbare Spuren von Gluten, Milch, Ei, Soja, Sellerie und Senf können nicht ausgeschlossen werden.

BESONDERE KENNZEICHEN

Produktbezeichnung Kategorie Artikelnummer Packungseinheit Packungsinhalt EAN EVE EAN VE

TOPFENKNÖDEL ungefüllt (99)1019 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • •
9 010007 010194 9 010007 910197

TOPFENNOCKERL blanchiert (99)1022 4 x 1,25 kg 50 x ca. 25 g • • •
9 010007 010224 9 010007 910227

TOPFENPALATSCHINKEN (99)1024 2 x 2,7 kg 30 x ca. 90 g • • •
9 010007 010248 9 010007 910241

TOPFENSTRUDEL gezogen   (99)1032 4,5 kg 6 x ca. 750 g • • •
9 010007 010323 9 010007 910326

TORTELLONI RICOTTA-SPINAT  (99)4072 3 x 2 kg 2 kg • • •
9 010007 040726 9 010007 940729

TORTELLONI TRICOLORE KÄSE  (99)4067 3 x 2 kg 2 kg • •
9 010007 040672 9 010007 940675

WALDBEEREN-PALATSCHINI (99)1013 2 x 1,95 kg 30 x ca. 65 g • • •
9 010007 010132 9 010007 910135

WEICHSEL-TOPFENKNÖDEL  (99)1020 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • • •
9 010007 010200 9 010007 910203

WOK-GEMÜSE  (99)4074 4 x 2,5 kg • • • • •
9 010007 040740 9 010007 940743

ZWETSCHGEN-TOPFENKNÖDEL  (99)1021 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • •
9 010007 010217 9 010007 910210

ZUCCHINI-KRÄUTER PALATSCHINI   (99)4038 2 x 2,1 kg ca. 30 x ca. 70 g • • • • •
9 010007 040382 9 010007 940385

Ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstärkenden Zusatzstoffes Mononatriumglutamat 
(engl: MonoSodium Glutamate = MSG)

Die Rezeptur enthält keine glutenhaltigen Zutaten gemäß Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II). 
Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.

Die Rezeptur enthält keine laktosehaltigen Zutaten gemäß Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II). 
Technologisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen werden.
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Ein Apfelstrudel, wie Oma ihn einst zubereitete – gefüllt mit 
frischen steirischen Äpfeln, mit (oder auch ohne) Rosinen 
und hauchdünnem Teig: So muss er schmecken, der süße 
Klassiker! Mit sorgfältig von Hand gezogenem Strudelteig 
sticht der Apfelstrudel von Caterline als einziger aus dem 
herkömmlichen Tiefkühl-Angebot hervor. Er ist somit ein 
hochwertiger Fixstarter auf der Dessertkarte.

WIE AUS
OMA´S KÜCHE

Nach traditionell 
österreichischem Rezept

mit handgezogenem
 Strudelteig

des Chefkochs
Geheimnis.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, auf Facebook oder auf Instagram 
– die ganze Welt von CATERLINE mit aktuellen Informationen, Produkt- 
und Rezepttipps, sowie Veranstaltungshighlights.
Viele Neuigkeiten erwarten Sie!

www.caterline.info

Guter Geschmack endet nicht am 
Tellerrand, er geht auch online!

WWW.IR 
FREUEN UNS 
AUF SIE! 



M & F Vertriebs GesmbH
Wiener Straße 34, AT - 7423 Pinkafeld
Tel.: +43 (0) 3357 / 42100
office@caterline.at

 

IN MEINER KÜCHE
NUR DAS BESTE!

www.caterline.info


