
  C A T E R L I N E  1

Tiefkühlprodukte
2024

MISE EN PLACE
FÜR PROFIS.

Des Chefkochs Geheimnis.
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UNTER DIE HAUBE
GEBRACHT

Die Marke Caterline Die Marke Caterline 
und ihr Versprechenund ihr Versprechen

Mit Leidenschaft und Herzlichkeit haben wir es uns als 
Familienbetrieb zur Aufgabe gemacht, Kundenwünsche 
bestmöglich zu erfüllen und dabei die Verantwortung 
für Umwelt und Gesellschaft nicht ausser Acht zu lassen. 
Caterline steht nicht nur für beste Qualität, sondern bietet 
den Gastronomen auch alternative Lösungen. Die moderne 
Gastronomie greift oft und gerne auf Convenience-Produkte 
aus dem Tiefkühlsegment zurück – und das aus gutem Grund! Dafür steht Caterline

des Chefkochs des Chefkochs 
Geheimnis.Geheimnis.

DESSERT
Seite 14-17

HAUPTSPEISE
Seite 5-9

BEILAGE
Seite 10-11

PASTA
Seite 12-13

Kürbispalatschini, Dinkel-Spargel Palatschini, Käse-
Lauch-Speck Palatschini, Zucchini-Kräuter Palatschini, 
Tapenade Palatschini, Spinat-Mozzarella Palatschini, 
Süsskartoffel-Tätschli, Spinat-Mozzarella Knödel, 
Tomaten-Kichererbsen Bällchen, Linsen-Tätschli, 
Brokkoli-Kichererbsen-Nuggets, Gemüse-Schnitzel, 
Karotten-Hirse-Medaillons, Kartoffel-Kürbiskern-
Rösti, Gemüse-Tätschli, Süsskartoffelstrudel vegan, 
Gemüsestrudel, Gemüsestrudel vegan, Spinatstrudel  
mit Tofu vegan, Frühlingsrollen „Vegetaria", Röstirollen 
Champignon-Frischkäse, Röstirollen Frischkäse-Kräuter, 
Röstirollen Spinat-Feta, Kaiserschmarrn, Kaiserschmarrn 
mit Quark und Vollmilch

Erdbeer-Quarkknödel, Aprikosen-Quarkknödel, Nougat-
Quarkknödel, Kirschen-Quarkknödel, Zwetschgen-
Quarkknödel, Kaiserschmarrn, Kaiserschmarrn mit Quark 
und Vollmilch, Apfelstrudel, Apfelstrudel ohne Rosinen, 
Quarkstrudel ohne Rosinen, Crêpes / Palatschinken, 
Waldbeeren Palatschini, Profiteroles, Knusper-Apfelringe

Gemüsemischung Asia, Gemüse-Tätschli, Serviettenknödel 
geschnitten, Karotten-Hirse-Medaillons, Tomaten-
Kichererbsen Bällchen

Ravioli Funghi, Ravioli Pomodoro e Mozzarella,
Tortelli Ricotta e Spinaci, Cappelletti con Carne

VEGAN
Seite 18-19

C a t e r l i n e  INH A LT

Impressum: 
Herausgeber: M&F Vertriebs GesmbH, A-7423 Pinkafeld
Fotos: Archiv Caterline (Jennifer Vass, Caterline), iStockphotos, infect werbeagentur GmbH
Druck- und Satzfehler vorbehalten. 
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Erhältlich im Grosshandel oder über den 
Vertrieb von Unilever Food Solutions.

Webshop: www.unileverfoodsolutions.ch

Süsskartoffel-Tätschli, Brokkoli-Kichererbsen-
Nuggets, Linsen-Tätschli, Kartoffel-Kürbiskern-
Rösti, Gemüsemischung Asia, Gemüsestrudel vegan, 
Süsskartoffelstrudel vegan, Spinatstrudel mit Tofu vegan

Denn das Einfrieren von Lebensmittel ist eine der wenigen 
Konservierungsarten, die ohne jegliche Zugabe von 
Konservierungsstoffen die Qualität und den Geschmack 
der Produkte erhält. Die Verarbeitung von frischen und 
hochwertigen Lebensmitteln gilt als Grundvoraussetzung, um 
den Anforderungen unserer Kunden gerecht zu werden.
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SÜSSKARTOFFEL-
TÄTSCHLI

KÜRBISPALATSCHINI

Weitere Produkte finden Sie auf:

www.caterline.ch

UNSERE NEUEN 
PRODUKTE

V E G G I E  S O R T I M E N T 

Das neue Süsskartoffel-Tätschli von Caterline erfüllt die 

Ansprüche von feinstem Geschmack und einer (trend)

bewussten Ernährung. Die vegane Neuheit ist vielseitig 

anwendbar und führt dank einfachster Zubereitung 

und hoher Convenience-Stufe stets zu einem perfekten 

Ergebnis. 

Aufgrund steigender Beliebtheit bei Gross und Klein 

ist die Süsskartoffel zu einem festen Bestandteil auf 

vielen Speisekarten geworden. Dazu liefert die aus 

Südamerika stammende orange Knolle auch in Bezug 

auf eine bewusste Ernährung einen wertvollen Beitrag: 

Die enthaltenen Anthocyane und Carotinoide wirken 

entzündugshemmend und zugleich fördert der hohe 

Anteil an Ballaststoffen die Verdauung.

Saisonale Abwechslung leicht gemacht! Für den Herbst hat 

Caterline das Portfolio erweitert – die neuen Kürbis-Käse 

Palatschini (mit Freilandei) entsprechen den Ansprüchen 

der Gastronomie und sind in nur 3 Minuten servierfertig! 

Der Herbstklassiker Kürbis bietet neben seinem 

besonderen Geschmack noch weitere positive Attribute: 

ein hoher Anteil von Kohlenhydraten, Eiweiss und 

Ballaststoffen tragen zu einer bewussten und gesunden 

Ernährung bei. Das kalorienarme Gemüse unterstützt 

die Verdauung, regelt zugleich den Blutzuckerspiegel 

und fördert den Abbau von Giftstoffen. So köstlich kann 

bewusste Ernährung sein.

(Ab Oktober erhältlich, solange der Vorrat reicht.)

C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

KÄSE-LAUCH-SPECK PALATSCHINI 2,1 kg (ca. 30 x ca. 70 g)

Palatschinken / Crêpes mit Käse-Lauch-Speck-Füllung, tiefgekühlt, mit Freilandei
Kräftiger Speck trifft auf zartes Lauchgemüse - mit aromatischem Käse verfeinert - 
Optik wie hausgemacht - schnelle Zubereitung, in nur 2 Minuten servierfertig - warm-
haltefähig - einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar - exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Kombidämpfer, Backofen, Mikrowelle
Artikelnr. (99)4094

ZUCCHINI-KRÄUTER PALATSCHINI 2,1 kg (ca. 30 x ca. 70 g)

Palatschinken / Crêpes mit Zucchini-Kräuter-Füllung, tiefgekühlt, mit Freilandei
Zarte Zucchinistückchen - mit mediterranen Kräutern wie Thymian, Basilikum, Peter-
silie exquisit verfeinert - würziger Geschmack mit Schlagrahm vollendet - in geklappter 
flaumiger Palatschinke / Crêpes - einzeln gefrostet und somit exakt kalkulierbar - 
einfache Zubereitung 

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Backofen, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4096

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

TAPENADE PALATSCHINI 2,4 kg (ca. 30 x ca. 80 g)

Palatschinken / Crêpes mit Tapenade-Füllung, tiefgekühlt, mit Freilandei
Mediterrane Spezialitäten gepackt in feine Palatschinken/Crêpes - Geschmack des 
Mittelmeeres als Fülle mit Champignons, getrockneten Tomaten, Kapern, Petersilie, 
Kräutern, schwarze und grüne Oliven, Pesto und Käse für den würzigen Geschmack - 
einzeln gefrostet und somit exakt kalkulierbar - einfache Zubereitung

Zubereitung: Kombidämpfer, Backofen,
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4097

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

KÜRBISPALATSCHINI 1,95 kg (ca. 30 x ca. 65 g)
Saisonartikel Herbst
Palatschinken / Crêpes mit Kürbisfüllung, tiefgekühlt, mit Freilandei
Saisonale Abwechslung leicht gemacht - herzhafter Kürbis mit Weichkäse - die neuen 
vegetarischen Kürbis-Käse Palatschini entsprechen den Ansprüchen der Gastronomie - 
einfache Handhabung, gelingsicher und in nur 3 Minuten servierfertig! 

Zubereitung: Kombidämpfer,
Backofen, Mikrowelle
Artikelnr. (99)4092

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

DINKEL-SPARGEL-PALATSCHINI  1,95 kg (ca. 30 x ca. 65 g)
Saisonartikel Frühling
Dinkelpfannkuchen / -crêpes mit Spargelfüllung, tiefgekühlt, mit Freilandei
Frischer Spargel umhüllt von cremiger Sauce Hollandaise - Teig mit Freilandeiern - mit 
Basilikum und Petersilie exquisit verfeinert - in geklappter flaumiger Palatschinke / 
Crêpe aus Dinkelmehl - einzeln gefrostet und somit exakt kalkulierbar - einfache 
Zubereitung - servierfertig in nur 2 Minuten

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Backofen, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4095

SAISONAL

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

SAISONAL
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C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

TOMATEN-KICHERERBSEN BÄLLCHEN 2 kg (ca. 80 x ca. 25 g)

Pikanter Quarkknödel mit Tomaten und Kichererbsen, tiefgekühlt
Pikante Mini-Knödel mit sonnengetrockneten Tomaten und feiner Käsenote - ideal 
als vegetarisches Gericht, Beilage oder einfach als Snack für Zwischendurch - einzeln 
gefrostet, daher leicht portionierbar und exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kombidämpfer, Kochtopf, Fritteuse
Artikelnr.: (99)4098

SPINAT-MOZZARELLA KNÖDEL 2 x 3 kg (ca. 30 x ca. 100 g)

Kartoffelknödel mit Spinat-Mozzarella-Füllung, tiefgekühlt
Ideales Gericht für Vegetarier - als Hauptspeise oder Beilage - feiner, runder Geschmack - 
feiner, lockerer Kartoffelteig - einfache Zubereitung - einzeln gefrostet - einzeln ent-
nehmbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4061

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

LINSEN-TÄTSCHLI 4 x 1,2 kg (ca. 20 x ca. 60 g)

Linsen-Tätschli, gebraten, tiefgekühlt
Mit Tomaten und Kokosmilch verfeinert - ideale Alternative zu Fleischgerichten - aus-
gezeichneter Geschmack - reich an Proteinen - palmölfrei - beliebtes Trendprodukt -
vielseitig einsetzbar - in kürzester Zeit servierfertig - einzeln gefrostet und somit exakt
kalkulierbar

Zubereitung: Mikrowelle,
Pfanne, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4090

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

SÜSSKARTOFFEL-TÄTSCHLI  2,5 kg (ca. 42 x ca. 60 g)

Süsskartoffel als knuspriges Tätschli - natürlicher Süsskartoffelgeschmack mit feiner 
Fruchtnote und Petersilie - ideale Alternative zu Fleischgerichten oder als Beilage - 
palmölfrei - beliebtes Trendprodukt - in kürzester Zeit servierfertig - einzeln gefrostet 
und exakt kalkulierbar

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer,
Pfanne
Artikelnr.: (99)4102

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

SPINAT-MOZZARELLA PALATSCHINI 2,4 kg (ca. 30 x ca. 80 g)

Palatschinken / Crêpes mit Spinat-Mozzarella-Füllung, tiefgekühlt, mit Freilandei
Speziell entwickelte einzigartige Füllung mit echtem Mozzarella und Spinat - unver-
wechselbarer Geschmack - einzeln gefrostet und somit exakt kalkulierbar - einfache 
Zubereitung

Zubereitung: Kombidämpfer, 
Backofen, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4093

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

GEMÜSE-SCHNITZEL 2 x 2,5 kg (ca. 33 x ca. 75 g)

Paniertes Gemüse-Schnitzel, vorgebacken, tiefgekühlt
Ideale Alternative zu Fleischgerichten - sieht aus wie hausgemacht - ausgezeichneter 
Geschmack durch feine Gemüsemischung, die mit Reis, Kartoffeln und pikantem Käse 
harmonisch abgerundet wird - besonders knusprig - in 3 Minuten servierfertig - einzeln 
gefrostet und somit exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Fritteuse, Kombi-
dämpfer, Backofen, Pfanne
Artikelnr.: (99)4013

KARTOFFEL-KÜRBISKERN-RÖSTI 2 x 3 kg (ca. 60 x ca. 50 g)

Kartoffelrösti mit Kürbiskernen und Karottenstreifen, vorgebacken, tiefgekühlt
Hergestellt mit steirischen Kürbiskernen - grobe Struktur, unregelmässige Form und 
Bräunung - einfache Zubereitung im Kombidämpfer, in der Fritteuse oder Pfanne -  
einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar und exakt kalkulierbar 

Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, 
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4025

KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS  2 x 2,5 kg (ca. 50 x ca. 50 g)

Laibchen mit feiner Käsenote, vorgebacken, tiefgekühlt
Fleischloses Medaillon mit Gemüse, Käse und Hirse - Optik wie hausgemacht - gut 
sichtbare Karottenstücke - in 4 Minuten servierfertig - einzeln gefrostet - leicht 
portionierbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Fritteuse,
Kombidämpfer, Pfanne
Artikelnr.: (99)4023

BROKKOLI-KICHERERBSEN NUGGETS 2 kg (ca. 90 x ca. 22 g)

Vegane Nuggets mit Brokkoli und Kichererbsen - fein abgeschmeckte Gemüsefüllung 
in knuspriger Panade - ideales Fingerfood für Buffets, als Beilage oder veganer Snack 
für zwischendurch - einfache und vielseitige Zubereitungsarten - in 2 bis 3 Minuten 
servierfertig

Zubereitung: Backofen / Kombidämpfer,
Pfanne, Kontaktgrill, Fritteuse
Artikelnr.: (99)4099

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

GEMÜSE-TÄTSCHLI  7 kg (ca. 175 x ca. 40 g)

Gemüse-Rösti mit Sellerie, Karotten, Lauch, Broccoli, Erbsen, Zwiebeln, Mais und 
Paprika, vorfrittiert, tiefgekühlt
Feine vorgebackene Tätschli - vegetarisch mit grossen, gut sichtbaren Gemüsestücken, 
leicht portionierbar - einzeln entnehmbar - fein abgeschmeckt - einfache, sichere und 
schnelle Zubereitung im Kombidämpfer, Pfanne oder Fritteuse - höchste Convenience - 
exakte Kostenkalkulation - als Alternative zu Fleisch im Menü oder mit Salat als kleine 
Mahlzeit. 
Zubereitung: Kombidämpfer, Pfanne, Fritteuse
Artikelnr.: (99)4015

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E
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C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

Gemüsestrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt  
Feine Gemüsemischung mit Romanesco-Röschen, Babykarotten, Blumenkohl und 
roten Bohnen - umhüllt von knusprigem, gezogenen Strudelteig - ideale Ergänzung zur 
veganen Küche - als Hauptspeise mit Salat oder als Beilage zu Fleisch-/Geflügelgerich-
ten - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

GEMÜSESTRUDEL VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Zubereitung: Mikrowelle,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4077

GEMÜSESTRUDEL gezogen 6 kg (8 x 4 x ca. 187,5 g)

Gemüsestrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Leicht portionierbar - zu 4 Einzelstücken à 187,5 g verpackt - Karotten, Erbsen, Brok-
koli, grüne Bohnen, Blumenkohl, Kohlrabi und weisse Rüben umhüllt mit gezogenem 
knusprigem Strudelteig - ideal zu Salaten und Gemüsetellern

Zubereitung: Backofen, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4014

SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Spinatstrudel mit Tofu, gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Herzhaft frischer Blattspinat und österreichische Tofu-Würfeln umhüllt von knuspri-
gem, gezogenen Strudelteig - mit Olivenöl verfeinert - ideal für die vegane Speisekarte - 
arteigen im Geschmack - leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - 
Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4079

SÜSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN  4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Süsskartoffelstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Frischer Sauerampfer und köstliche Süsskartoffel umhüllt von knusprigem, gezogenen 
Strudelteig - palmölfrei - ideal für die vegane Speisekarte - arteigen im Geschmack - 
leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4088 

FRÜHLINGSROLLEN VEGETARIA  2,8 kg (40 x ca. 70 g)

Frühlingsrollen Vegetaria (Gemüse), tiefgekühlt
Mungo-Bohnensprossen, Karotten, Weisskohl, Zwiebeln, Lauch, Peperoni, Gewürze, in 
Teig gepackt - ideal als kleiner, vegetarischer Snack - Alternative zu Fleisch im Menü - 
mit Salat als kleine Mahlzeit

Zubereitung: Fritteuse, Backofen
Artikelnr.: (99)4009

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

C a t e r l i n e  H AUP T SPEISE

KAISERSCHMARRN 2 x ca. 2,5 kg 

Eierpfannkuchen mit Rosinen, gebacken, zerteilt, tiefgekühlt, mit Freilandei
Locker-flaumiger Kaiserschmarrn, goldbraun gebacken - hausgemachte, schöne gold-
gelbe Optik - in 2-4 Minuten (Mikrowelle) servierfertig - keine Hantierung mit Ei und 
Schnee

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1039 

KAISERSCHMARRN MIT QUARK & VOLLMILCH
2 x ca. 2,5 kg
Eierpfannkuchen mit Quark und Vollmilch verfeinert, gebacken, zerteilt, tiefgekühlt, 
mit Freilandei
Traditionsgericht der alten Wiener Küche neu interpretiert - noch lockerer, noch 
flaumiger - frische Vollmilch und feiner Quark veredeln den ‚kaiserlichen‘ Geschmack - 
ohne Rosinen - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1040

Röstirolle mit Champignon-Frischkäse-Füllung, tiefgekühlt
Ideal als Hauptspeise mit frischem Blattsalat - leichtes Kalkulieren durch Stück-Angabe 
auf der Verpackung - einzeln entnehmbar - High Convenience - schnelle und einfache 
Zubereitung - Zubereitung ohne Öl im Kombidämpfer möglich

Zubereitung: Fritteuse, 
Kombidämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4049

RÖSTIROLLEN CHAMPIGNON-FRISCHKÄSE  
3 x 3 kg (50 x ca. 60 g)

RÖSTIROLLEN FRISCHKÄSE-KRÄUTER  
3 x 3 kg (50 x ca. 60 g)
Röstirolle mit Frischkäse-Kräuter-Füllung, tiefgekühlt
Feinster Frischkäse umhüllt von knusprigem Röstimantel - hervorragend als Haupt-
speise mit frischem Blattsalat - leichtes Kalkulieren durch Stück-Angabe auf der Verpa-
ckung - High Convenience - schnelle und einfache Zubereitung - Zubereitung ohne Öl 
im Kombidämpfer möglich

Zubereitung: Fritteuse, 
Kombidämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4050

RÖSTIROLLEN SPINAT-FETA 3 x 3 kg (50 x ca. 60 g)

Röstirolle mit Spinat-Feta-Füllung, tiefgekühlt
Bestens geeignet für die vegetarische Küche - einzeln entnehmbar - mit original  
griechischem Feta-Käse - leichtes Kalkulieren durch Stück-Angabe auf der Ver- 
packung - High Convenience - schnelle und einfache Zubereitung - Zubereitung ohne 
Öl im Kombidämpfer möglich

Zubereitung: Fritteuse,
Kombidämpfer, Backofen
Artikelnr.: (99)4052

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E



  C A T E R L I N E  1 110  C A T E R L I N E  BE
IL

AG
E

VON PROFIS -
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Caterline liefert auf konstant
hohem Qualitätsniveau

C a t e r l i n e  BEIL AGE

SERVIETTENKNÖDEL GESCHNITTEN 5 x 1 kg (ca. 20 x ca. 50 g)
Serviettenknödel mit Brotwürfeln, gekocht, geschnitten, tiefgekühlt
Perfekt als Beilage - 50 g Knödel in Scheibenform Ø 50 mm - ohne E-Nummern - ohne 
Zusatzstoffe - mit Petersilie und echter Butter verfeinert - einfache Portionierung - 
exakte Kostenkalkulation - einzeln gefrostet - einfache Zubereitung - Premiumqualität

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer,
Mikrowelle
Artikelnr.: (99)4076

GEMÜSEMISCHUNG ASIA 4 x ca. 2,5 kg

Gemüsemischung Asia, tiefgekühlt
Mit Lotuswurzel, Mu-Err-Pilzen und Wasserkastanien - ideal für WOK-Gerichte - 
einfache Zubereitung - höchste Qualität

Zubereitung: Pfanne, Wok, 
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4012 

KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS  2 x 2,5 kg (ca. 50 x ca. 50 g)

Laibchen mit feiner Käsenote, vorgebacken, tiefgekühlt
Fleischloses Medaillon mit Gemüse, Käse und Hirse - Optik wie hausgemacht - gut 
sichtbare Karottenstücke - in 4 Minuten servierfertig - einzeln gefrostet - leicht 
portionierbar - exakt kalkulierbar

Zubereitung: Fritteuse,
Kombidämpfer, Pfanne
Artikelnr.: (99)4023

TOMATEN-KICHERERBSEN BÄLLCHEN 2 kg (ca. 80 x ca. 25 g)

Pikanter Quarkknödel mit Tomaten und Kichererbsen, tiefgekühlt
Pikante Mini-Knödel mit sonnengetrockneten Tomaten und feiner Käsenote - ideal 
als vegetarisches Gericht, Beilage oder einfach als Snack für Zwischendurch - einzeln 
gefrostet, daher leicht portionierbar und exakt kalkulierbar

Zubereitung: Kombidämpfer, Kochtopf, Fritteuse
Artikelnr.: (99)4098

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

GEMÜSE-TÄTSCHLI  7 kg (ca. 175 x ca. 40 g)

Gemüse-Rösti mit Sellerie, Karotten, Lauch, Broccoli, Erbsen, Zwiebeln, Mais und 
Paprika, vorfrittiert, tiefgekühlt
Feine vorgebackene Tätschli - vegetarisch mit grossen, gut sichtbaren Gemüsestücken, 
leicht portionierbar - einzeln entnehmbar - fein abgeschmeckt - einfache, sichere und 
schnelle Zubereitung im Kombidämpfer, Pfanne oder Fritteuse - höchste Convenience - 
exakte Kostenkalkulation - als Alternative zu Fleisch im Menü oder mit Salat als kleine 
Mahlzeit. 
Zubereitung: Kombidämpfer, Pfanne, Fritteuse
Artikelnr.: (99)4015

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E
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PASTA & BASTA
Pastaspezialitäten 
nach italienischem Rezept

C a t e r l i n e  PA S TA

RAVIOLI POMODORO E MOZZARELLA  2 x ca. 2 kg

Ravioli Pomodoro e Mozzarella, Eierteigwaren mit Tomaten-Mozzarella-Füllung, 
tiefgekühlt
Hochwertige italienische Eierteigware - schöne, gelbe Optik - feiner, dünner Teig, der die 
Fülle betont ohne sie zu überdecken - hoher Füllanteil - einfache Zubereitung - beliebte 
Geschmacksvariante

Zubereitung: Kochtopf
Artikelnr.: (99)4048

TORTELLI RICOTTA E SPINACI  2 x ca. 2 kg

Eierteigwaren mit Ricotta-Spinat-Füllung, tiefgekühlt
Ideal für die Verwendung in der Grossküche, ergiebig und kochstabil - vielseitig einsetz-
bar - einfache Zubereitung - beliebte Geschmacksvariante

Zubereitung: Kochtopf
Artikelnr.: (99)4066

RAVIOLI FUNGHI 4 x ca. 1 kg 

Zubereitung: Kochtopf
Artikelnr.: (99)4047

Eierteigwaren mit Pilz-Füllung, tiefgekühlt
Mit Pilzen gefüllte Teigtaschen, die auch nach dem Kochen einen intensiven, aber 
angenehmen Pilzgeschmack bewahren - echt italienische Eierteigware - ideal für die 
Verwendung in der Grossküche, ergiebig und kochstabil - vielseitig einsetzbar - einfa-
che Zubereitung - beliebte Geschmacksvariante 

CAPPELLETTI CON CARNE 2 x ca. 2 kg

Cappelletti con carne, Eierteigwaren mit Fleischfüllung, tiefgekühlt
Echt italienische Eierteigware mit Rindfleisch, Grana Padano Käse, Sonnenblumenöl 
und frischen Kräutern - vielseitig einsetzbar - einfache Zubereitung - ideal für die Ver-
wendung in der Grossküche.

Zubereitung: Kochtopf
Artikelnr.: (99)4004

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E
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KREATIVITÄT

Die ideale Voraussetzung 
für zufriedene Gäste

KIRSCHEN-QUARKKNÖDEL 4 x 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Quarkknödel mit Sauerkirschen-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Quarkteig - exquisite Kirschen-Füllung - sieht aus wie hausge-
macht - warmhaltefähig - einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar - exakt kal-
kulierbar - geeignet für leichte Vollkost - einfache Zubereitung - leicht säuerlich im 
Geschmack

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1020

ZWETSCHGEN-QUARKKNÖDEL 4 x 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Quarkknödel mit Zwetschgen-Füllung, tiefgekühlt
Locker, flaumiger Quarkteig - fruchtige Zwetschgen-Füllung - sieht aus wie hausge-
macht - einfache Zubereitung - regenerierbar - warmhaltefähig - einzeln gefrostet, 
somit exakt portionierbar und kalkulierbar 

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1021

APRIKOSEN-QUARKKNÖDEL 4 x 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Quarkknödel mit Aprikosen-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Quarkteig - ausgereifte, süsse Aprikosen bilden den Kern des 
Knödels - warmhaltefähig - einzeln gefrostet und somit exakt kalkulierbar - einfache 
Zubereitung 

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1017

ERDBEER-QUARKKNÖDEL 4 x 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Quarkknödel mit Erdbeerfrucht-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Quarkknödel mit fruchtiger Erdbeer-Fülle - ideal als süsse 
Hauptspeise oder kleines Dessert - warmhaltefähig - Knödel einzeln entnehmbar - 
exakte Kalkulation - geeignet für leichte Vollkost - einfache Zubereitung - sehr fruchtig 
im Geschmack

Zubereitung: Kochtopf, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1015

NOUGAT-QUARKKNÖDEL 4 x 1,5 kg (30 x ca. 50 g)

Quarkknödel mit Nougatcreme-Füllung, tiefgekühlt
Lockerer, flaumiger Quarkteig - zartschmelzende Nougatcreme mit geriebenen Hasel-
nüssen verfeinert - sieht aus wie hausgemacht - warmhaltefähig - einzeln gefrostet, 
daher leicht portionierbar - exakt kalkulierbar - geeignet für leichte Vollkost - einfache 
Zubereitung

Zubereitung: Kochtopf,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1018

C a t e r l i n e  BEIL AGEC a t e r l i n e  DE S SER T
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C a t e r l i n e  DE S SER T

APFELSTRUDEL 5 kg (6 x 6 x ca. 140 g)

Apfelstrudel, gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Gezogener, knuspriger Strudelteig mit saftiger Apfelfülle - zart, fruchtiger Geschmack 
österreichischer Äpfel - wie hausgemacht - mit Butter, Rosinen, Zimt und gerösteten 
Zuckerbrösel verfeinert - einzeln entnehmbar - exakte Kalkulation 

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)1002

APFELSTRUDEL OHNE ROSINEN, ROH 4 x ca. 1 kg 

Apfelstrudel ohne Rosinen, handgezogen, roh, tiefgekühlt
Handgezogener Strudelteig - handgemachte Fülle - unvergleichbare Qualität - Äpfel 
in Scheiben geschnitten - mit Butter verfeinert - Strudel im Ganzen - Stücke selbst 
portionierbar

Zubereitung: Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1033

QUARKSTRUDEL OHNE ROSINEN, ROH 4 x ca. 1 kg

Quarkstrudel ohne Rosinen, gezogen, roh, tiefgekühlt
Gezogener Strudelteig - unvergleichbar im Geschmack - von Hand gemacht - mit Butter 
verfeinert - Strudel im Ganzen - Stücke selbst portionierbar

Zubereitung: Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1037

Eierpfannkuchen mit Rosinen, gebacken, zerteilt, tiefgekühlt, mit Freilandei
Locker-flaumiger Kaiserschmarrn, goldbraun gebacken - hausgemachte, schöne gold-
gelbe Optik - in 2-4 Minuten (Mikrowelle) servierfertig - keine Hantierung mit Ei und 
Schnee

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1039

KAISERSCHMARRN MIT QUARK & VOLLMILCH
2 x ca. 2,5 kg
Eierpfannkuchen mit Quark und Vollmilch verfeinert, gebacken, zerteilt, tiefgekühlt, 
mit Freilandei
Traditionsgericht der alten Wiener Küche neu interpretiert - noch lockerer, noch 
flaumiger - frische Vollmilch und feiner Quark veredeln den ‚kaiserlichen‘ Geschmack - 
ohne Rosinen - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Pfanne,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1040

KAISERSCHMARRN 2 x ca. 2,5 kg 

OHNE PALMÖL
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CRÊPES / PALATSCHINKEN 2,8 kg (40 x ca. 70 g)

Ungefüllte Palatschinken / Crêpes, einzeln gefaltet, tiefgekühlt, mit Freilandei
Hauchdünne ungesüsste Palatschinken - 0 ca. 25 cm - einzeln gefalten und tiefgefroren - 
einzeln entnehmbar - schmeckt wie selbst gemacht - süss oder pikant belegbar - tolle Basis 
für Eigenkreationen aller Art

Zubereitung: Auftauen, Mikrowelle, 
Kombidämpfer, Pfanne
Artikelnr.: (99)1043

PROFITEROLES 3 kg (6 x 500 g = 240 Stk.)

Windbeutel mit 45% Rahm-Füllung, tiefgekühlt
Einzigartiger Geschmack - exakt portionierbar - fix und fertig zum Servieren - 
einfach auftauen 

Zubereitung: Auftauen
Artikelnr.: (99)1014

WALDBEEREN PALATSCHINI 1,95 kg (30 x ca. 65 g)

Palatschinken / Crêpes mit Waldbeeren-Füllung, tiefgekühlt, mit Freilandei
Goldgelb, gebratene, geklappte Palatschinken / Crêpes gefüllt mit einer saftigen 
Mischung aus Brombeeren, Heidelbeeren, Johannisbeeren und Himbeeren - einfache 
Zubereitung, in nur 2 Minuten servierfertig (Mikrowelle) - schnelle Zubereitung von 
grossen Mengen im Kombidämpfer - sehr gut warmhaltefähig

Zubereitung: Kombidämpfer, Mikrowelle
Artikelnr.: (99)1045

KNUSPER-APFELRINGE 6 x 1 kg (ca. 25 x ca. 40 g)

Apfelringe in knusprigem Backteig - tiefgekühlt
Apfelringe aus frischen Tafeläpfeln - mit Bierteig und Rice-Chips umhüllt - fertig geba-
cken - besonders knusprig und saftig - schnell und einfach in der Zubereitung - Servier-
vorschlag: Apfelringe mit Vanillesauce

Zubereitung: Fritteuse,
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)1001

C a t e r l i n e  BEIL AGEC a t e r l i n e  DE S SER T
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LINSEN-TÄTSCHLI 4 x 1,2 kg (20 x ca. 60 g)

Linsen-Tätschli, gebraten, tiefgekühlt
Mit Tomaten und Kokosmilch verfeinert - ideale Alternative zu Fleischgerichten - aus-
gezeichneter Geschmack - reich an Proteinen - palmölfrei - beliebtes Trendprodukt -
vielseitig einsetzbar - in kürzester Zeit servierfertig - einzeln gefrostet und somit exakt
kalkulierbar

Zubereitung: Mikrowelle,
Pfanne, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4090

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

BROKKOLI-KICHERERBSEN NUGGETS 2 kg (ca. 90 x ca. 22 g)

Vegane Nuggets mit Brokkoli und Kichererbsen - fein abgeschmeckte Gemüsefüllung 
in knuspriger Panade - ideales Fingerfood für Buffets, als Beilage oder veganer Snack 
für zwischendurch - einfache und vielseitige Zubereitungsarten - in 2 bis 3 Minuten 
servierfertig

Zubereitung: Backofen / Kombidämpfer,
Pfanne, Kontaktgrill, Fritteuse
Artikelnr.: (99)4099

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

FLEISCHLOSER
GENUSS

SÜSSKARTOFFEL-TÄTSCHLI  2,5 kg (ca. 42 x ca. 60 g)

Süsskartoffel als knuspriges Tätschli - natürlicher Süsskartoffelgeschmack mit feiner 
Fruchtnote und Petersilie - ideale Alternative zu Fleischgerichten oder als Beilage - 
palmölfrei - beliebtes Trendprodukt - in kürzester Zeit servierfertig - einzeln gefrostet 
und exakt kalkulierbar

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer,
Pfanne
Artikelnr.: (99)4102

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
E

GEMÜSEMISCHUNG ASIA 4 x ca. 2,5 kg

Gemüsemischung Asia, tiefgekühlt
mit Lotuswurzel, Mu-Err-Pilzen und Wasserkastanien - ideal für WOK-Gerichte - 
einfache Zubereitung - höchste Qualität

Zubereitung: Pfanne/Wok, 
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4012

C a t e r l i n e  V EGA N

Gemüsestrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Feine Gemüsemischung mit Romanesco-Röschen, Babykarotten, Blumenkohl und 
roten Bohnen - umhüllt von knusprigem, gezogenen Strudelteig - ideale Ergänzung zur 
veganen Küche - als Hauptspeise mit Salat oder als Beilage zu Fleisch-/Geflügelgerich-
ten - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

SÜSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Süsskartoffelstrudel gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Frischer Sauerampfer und köstliche Süsskartoffel umhüllt von knusprigem, gezogenen 
Strudelteig - palmölfrei - ideal für die vegane Speisekarte - arteigen im Geschmack - 
leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4088 

SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Spinatstrudel mit Tofu, gezogen, gebacken, geschnitten, tiefgekühlt
Herzhaft frischer Blattspinat und österreichische Tofu-Würfeln umhüllt von knuspri-
gem, gezogenen Strudelteig - mit Olivenöl verfeinert - ideal für die vegane Speisekarte - 
arteigen im Geschmack - leicht portionierbar - zu 5 Einzelstücken je 150 g verpackt - 
Premiumqualität

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4079

GEMÜSESTRUDEL VEGAN 4,5 kg (6 x 5 x ca. 150 g)

Zubereitung: Mikrowelle, Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4077

KARTOFFEL-KÜRBISKERN-RÖSTI  2 x 3 kg (ca. 60 x ca. 50 g)

Kartoffelrösti mit Kürbiskernen und Karottenstreifen, vorgebacken, tiefgekühlt
Hergestellt mit steirischen Kürbiskernen - grobe Struktur, unregelmässige Form und 
Bräunung - einfache, gelingsichere Zubereitung im Kombidämpfer, in der Fritteuse 
oder Pfanne - einzeln gefrostet, daher leicht portionierbar und exakt kalkulierbar

Zubereitung: Fritteuse, Pfanne, 
Kombidämpfer
Artikelnr.: (99)4025
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   Pasta         Beilage       Hauptspeise       Dessert       Vegan

PRODUKTÜBERSICHT

Produktbezeichnung Kategorie Artikelnummer Packungseinheit Packungsinhalt EAN EVE EAN VE

APFELSTRUDEL gezogen   (99)1002 5 kg 6 x 6 x ca. 140 g • • •
9 010007 910029

APFELSTRUDEL ohne Rosinen, roh   (99)1033 4 x 1 kg • • •
9 010007 910333

APRIKOSEN-QUARKKNÖDEL  (99)1017 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • •
9 010007 010170 9 010007 910173

BROKKOLI-KICHERERBSEN NUGGETS  (99)4099 2 kg 2 x ca. 1000 g
(ca. 90 Stk.) • • •

CRÊPES / PALATSCHINKEN  (99)1043 2,8 kg 40 x ca. 70 g • • •
9 010007 910432

CAPPELLETTI CON CARNE  (Rindfleisch-Füllung)   (99)4004 2 x 2 kg •
9 010007 040047 9 010007 940040

DINKEL-SPARGEL-PALATSCHINI (Crêpes)  (99)4095 1,95 kg  30 x ca. 65 g • • •
9 010007 940958

ERDBEER-QUARKKNÖDEL  (99)1015 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • •
9 010007 010156 9 010007 910159

FRÜHLINGSROLLEN VEGETARIA  (99)4009 2,8 kg 40 x ca. 70 g • •
9 010007 940095

GEMÜSEMISCHUNG ASIA   (99)4012 4 x 2,5 kg • • • •
9 010007 040122 9 010007 940125

GEMÜSE-SCHNITZEL  (99)4013 2 x 2,5 kg ca. 33 x ca. 75 g • • • •
9 010007 040139 9 010007 940132

GEMÜSESTRUDEL gezogen  (99)4014 8 x 750 g 4 x ca. 187,5 g • • •
9 010007 040146 9 010007 940149

GEMÜSESTRUDEL VEGAN gezogen  (99)4077  4,5 kg 6 x 5 x ca. 150 g • • •
9 010007 040771 9 010007 940774

GEMÜSE-TÄTSCHLI  (99)4015 7 kg ca. 175 x ca. 40 g • •
9 010007 940156

KÄSE-LAUCH-SPECK PALATSCHINI (Crêpes) (99)4094 2,1 kg ca. 30 x ca. 70 g • •
9 010007 940941

KAISERSCHMARRN   (99)1039 2 x 2,5 kg • • •
9 010007 010392 9 010007 910395

KAISERSCHMARRN mit Quark und Vollmilch   (99)1040 2 x 2,5 kg • • •
9 010007 010408 9 010007 910401

KAROTTEN-HIRSE-MEDAILLONS  (99)4023 2 x 2,5 kg ca. 50 x ca. 50 g • • • •
9 010007 040238 9 010007 940231

KARTOFFEL-KÜRBISKERN-RÖSTI  (99)4025 2 x 3  kg 60 x ca. 50 g • • • •
9 010007 040252 9 010007 940255

KIRSCHEN-QUARKKNÖDEL (99)1020 4 x 1,5 kg  30 x ca. 50 g • • •
9 010007 010200 9 010007 910203

KNUSPER-APFELRINGE   (99)1001 6 x 1 kg ca. 25 x ca. 40 g • • • •
9 010007 010019 9 010007 910012

KÜRBISPALATSCHINI (Crêpes) (99)4092 1,95 kg 30 x ca. 65 g • • •
9 010007 940927

LINSEN-TÄTSCHLI  (99)4090 4 x 1,2 kg  20 x ca. 60 g • • • •
9 010007 940903

OHNE PALMÖL

SANS HUILE DE PALM
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9 010007 940996

9 010007 040900
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   Pasta         Beilage       Hauptspeise       Dessert       Fingerfood       Vegan

PRODUKTÜBERSICHT

o.d.Z.: Ohne die Zusatzstoffe Geschmacksverstärker, Farb- und Konservie-
rungsstoffe, Sulfitverbindungen, Antioxidations- und Süssungsmittel mit 
Wirkung im zubereiteten Endprodukt, d.h. in Deutschland: keine Deklara-
tionspflicht auf Speisekarten

BESONDERE KENNZEICHEN
Ohne rezeptorischen Zusatz des geschmacksverstärkenden 
Zusatzstoffes Mononatriumglutamat (engl: MonoSodium 
Glutamate = MSG)

Produktbezeichnung Kategorie Artikelnummer Packungseinheit Packungsinhalt EAN EVE EAN VE

NOUGAT-QUARKKNÖDEL (99)1018 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • • •
9 010007 010187 9 010007 910180

PROFITEROLES Windbeutel mit Schlagcrème  (99)1014 3 kg (6 x 500 g) 240 x ca. 13 g • •
9 010007 910142

QUARKSTRUDEL ohne Rosinen, roh   (99)1037 4 x 1 kg • • •
9 010007 910371

RAVIOLI FUNGHI Pilz-Füllung  (99)4047 4 x 1 kg •
9 010007 040474 9 010007 940477

RAVIOLI POMODORO E MOZZARELLA
(Tomaten-Mozzarella-Füllung)   (99)4048 2 x 2 kg •

9 010007 040481 9 010007 940484

RÖSTIROLLEN CHAMPIGNON-FRISCHKÄSE  (99)4049 3 x 3 kg 50 x ca. 60 g • • • • •
9 010007 040498 9 010007 940491

RÖSTIROLLEN FRISCHKÄSE-KRÄUTER  (99)4050 3 x 3 kg 50 x ca. 60 g • • • • •
9 010007 040504 9 010007 940507

RÖSTIROLLEN SPINAT-FETA  (99)4052 3 x 3 kg 50 x ca. 60 g • • • • •
9 010007 040528 9 010007 940521

SERVIETTENKNÖDEL geschnitten  (99)4076 5 x 1 kg ca. 20 x ca. 50 g • •    •
9 010007 040764 9 010007 940767

SPINAT-MOZZARELLA KNÖDEL  (99)4061 2 x 3 kg 30 x ca. 100 g • •

SPINAT-MOZZARELLA PALATSCHINI (Crêpes)  (99)4093 2,4 kg ca. 30 x ca. 80 g • • •
9 010007 940934

SPINATSTRUDEL MIT TOFU VEGAN gezogen  (99)4079 4,5 kg 6 x 5 x ca. 150 g • • •
9 010007 040795 9 010007 940798

SÜSSKARTOFFELSTRUDEL VEGAN  (99)4088 4,5 kg 6 x 5 x ca. 150 g • • •
9 010007 040887 9 010007 940880

SÜSSKARTOFFEL-TÄTSCHLI VEGAN  (99)4102 2 x 2,5 kg 42 x ca. 60 g • • •

TAPENADE PALATSCHINI (Crêpes)  (99)4097 2,4 kg ca. 30 x ca. 80 g • •
9 010007 940972

TOMATEN-KICHERERBSEN BÄLLCHEN  (99)4098 2 kg 80 x ca. 25 g • •

TORTELLI RICOTTA E SPINACI (Ricotta-Spinat-Füllung)  (99)4066 2 x 2 kg •
9 010007 040665 9 010007 940668

WALDBEEREN PALATSCHINI (Crêpes) (99)1045 1,95 kg 30 x ca. 65 g • • •
9 010007 910456

KIRSCHEN-QUARKKNÖDEL  (99)1020 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • • •
9 010007 010200 9 010007 910203

ZWETSCHGEN-QUARKKNÖDEL  (99)1021 4 x 1,5 kg 30 x ca. 50 g • •
9 010007 010217 9 010007 910210

ZUCCHINI-KRÄUTER PALATSCHINI (Crêpes)   (99)4096 2,1 kg ca. 30 x ca. 70 g • • • •
9 010007 940965

•

•

Die Rezeptur enthält keine glutenhaltigen Zutaten gemäss Verord-
nung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) und CH-Lebensmittelinformations-
verordnung (Anhang 6, LIV). Technologisch unvermeidbare Spuren 
können nicht ausgeschlossen werden.

Die Rezeptur enthält keine laktosehaltigen Zutaten gemäss 
Verordnung EU Nr. 1169/2011 (Anhang II) und CH-Lebens-
mittelinformationsverordnung (Anhang 6, LIV). Technolo-
gisch unvermeidbare Spuren können nicht ausgeschlossen 
werden.

9 010007 940613

9 010007 940989
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9 010007 041020 9 010007 941023
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