
Zutaten:

•	CATERLINE-Erdbeer-Topfenknödel

•	RAMA Verfeinerungscreme

•	Limette

•	Olivenöl

•	Zuckerbrösel

•	Kokosflocken
•	Ricotta

•	getrocknete Oliven

•	Haselnüsse

•	Minze

•	Strawberry-Cheesecake-Eis

Zubereitung und Anrichtung:

1.	 Ricotta oder RAMA Verfeinerungscreme mit
	 ein wenig Limettensaft und Zesten vermischen,
	 mit gutem Olivenöl abschmecken.

2.	 Die CATERLINE-Erdbeer-Topfenknödel
	 nach Anleitung kochen und in Zuckerbrösel mit 		
	 Kokosflocken wälzen.

3.	 Den Ricotta dekorativ anrichten, mit den
	 getrockneten Oliven, Haselnüsse und Minze
	 garnieren sowie mit Strawberry-Cheesecake-Eis 		
	 servieren.

ERDBEER-TOPFENKNÖDEL
MIT KOKOS UND OLIVE

JETZT ERHÄLTLICH 
im Großhandel oder über den Vertrieb von Unilever Food Solutions.


