MIT PISTAZIEN-CREME

Zutaten: Zubereitung und Anrichtung:

¢ CATERLINE-Marillen-Topfenknddel CATERLINE Marillen-Topfenknédel nach Anweisung kochen.

¢ RAMA Cremefine Schlagcreme
1. RAMA Cremefine Schlagcreme mit Zucker siifsen,

Al i h . T .
ternative zu Sahne auf cremig aufschlagen und mit Pistazienpaste vermengen.

Pflanzendlbasis 2. Die gekochten Marillenknédel auf
¢ Pistazienpaste Pistazien-Creme anrichten, mit gehackten
Pistazien dekorieren und mit Marillen-Roster

¢ Pistazien gehackt
9 (fallweise mit Marillen-Schnaps verfeinert) servieren.

® Marillen-Roster . . B B
3. Die gekochten Marillenknédel kénnen

¢ Marillen-Schnaps auch einfach & klassisch serviert werden.

¢ Zucker-Butterbrésel-Mischung Dafiir die gekochten Knédel in
Zucker-Butterbrosel-Mischung wélzen, mit Staubzucker
bestreuen und servieren.

@ Staubzucker

(Ra’l‘na

Cumc{l’»u



